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Ao fazer o check-in em um hotel em Ilha Bela, fomos convidados a parti-
cipar de um jantar harmonizado e conduzido pelo enólogo Didú Russo. 
Claro que topamos, pois, como a maioria dos brasileiros, somos grandes 
fãs desta bebida. Ouvira falar do Didú e de sua importância no meio espe-
cializado e, por esse motivo, me surpreendi com sua aula de harmoniza-
ção. Não apenas pelo vasto conhecimento que possui, mas também pela 
forma agradável e simples com a qual apresenta a complexidade do vinho 
aos seus compenetrados ouvintes. A paixão no seu olhar e a doçura com 
que conta a história de cada rótulo são envolventes. No fim da harmoni-
zação, fui conversar com o palestrante e dizer que conhecia um produtor 
que morava na Granja Viana e que estava feliz com as críticas que ele ti-
nha publicado sobre os seus vinhos. A partir daí, descobrimos que tam-
bém, Didu e eu, éramos vizinhos! A capa da edição de gastronomia acabara 
de nascer e o Didú não apenas ficou feliz com o convite, como também 
aceitou o desafio de realizar harmonizações no famoso circuito gastro-
nômico da nossa região. 
Nada melhor para aquecer o corpo e a mente do que juntar a fome com a 
vontade de beber, combinando delícias gastronômicas perfeitas com di-
cas preciosas para todos os tipos de paladar em nosso tradicional GUIA 
DE GASTRONOMIA, além do exclusivo roteiro de harmonização realiza-
do em parceria com este renomado enólogo granjeiro. Garanta sua RE-
VISTA CIRCUITO e mergulhe nesse roteiro!
Para os que ainda não aderiram à cultura do vinho, aproveitem o frio da 
estação e o Dia dos Namorados se aproximando e anotem as dicas: pes-
quisas científicas comprovam que beber uma taça de vinho por dia traz 
benefícios evidentes à saúde, além de o vinho ser um afrodisíaco natural. 
O motivo? As diversas substâncias ativas contidas na bebida proporcio-
nam bem-estar ao organismo. Assim, use-o em jantares românticos, com 
moderação, é claro.

    Ótima leitura!

Gabriela Napolitano Alonso
Diretora executiva

zap!
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Nossa região em destaque

Seu espaço Cartas, Alertas, 
Denúncias e 
Histórias

Crateras
na rua
Fomos brindados, na quinta-feira 
passada, dia 4, pelo acidente do ca-
minhão da Eletropaulo, na Rua Pa-
triarca, às 15 horas, enquanto aguar-
dávamos por uma ambulância, pois 
havia uma hóspede que tinha entra-
do em coma. Como o caminhão bar-
rou o nosso portão, o médico teve de 
entrar a pé. Quando ocorreu o óbito, a 
funerária teve de transitar a pé com 
caixão e tudo, e quatro horas depois 
fazer a remoção a pé também. Só a 
Prefeitura de Cotia é que nos dá es-
sas emoções e situações surreais. 
Todos os que estavam aqui dentro só 
saíram às 20h30.
Lilian Alicke

EN: A equipe da Secretaria de Obras 
começou no dia 9 de maio a manu-
tenção na Rua Patriarca.

A regra é clara
É comum encontrarmos todos os dias (manhã, tarde e noite) veículos estacionados 
na Marca de Canalização ou popular “Faixa Zebrada” na Avenida João Paulo Ablas, na 
altura do número 100. No entanto, fui “agraciado” com este veículo parado. Em um 
exercício de futurologia, posso prever a resposta do Demutran: “Nossos agentes de 
trânsito estavam estacionados finalizando uma ocorrência e, ao mesmo tempo, fis-
calizando a avenida”.
André Martins

EN: A Secretaria de Transportes e Trânsito de Cotia informa que, de acordo com o 
Código de Trânsito Brasileiro, os veículos de fiscalização, quando em serviço e desde 
que devidamente caracterizados, gozam da prerrogativa de estacionar no local da 
fiscalização. Consequentemente, não há nenhuma irregularidade no fato apontado.

Mais do mesmo
A Rua Eugênio Soares, no Condomínio 
Colibri (Cotia), mais uma vez alagou. Te-
mos o protocolo 6028/2009, que pede 
a pavimentação da via, e até agora nada. 
Também temos o protocolo 2669/2013, 
que pede a troca de sete tubos para evi-
tar alagamento na rua. Já vieram enge-
nheiro, encarregado de obras, fiscal da 
Defesa Civil. Só não vai lá um santo para 
trocar os tubos.
Jean Palombo

EN: A Secretaria de Obras da Prefeitura 
de Cotia informa que engenheiro e fiscais 
já estiveram no local, e que aguarda a 
conclusão do processo licitatório para 
aquisição dos materiais necessários ao 
início das obras

Erramos
Na edição anterior havíamos publicado que a Prefei-
tura de Cotia não tinha se pronunciado a respeito de 
uma invasão que ocorria atrás do Condomínio Ouro 
Preto e do Jardim Colonial, ambos localizados dentro 
do bolsão residencial Chácara São João. Na realidade, 
foi a Prefeitura de Carapicuíba que ignorou nosso pe-
dido de explicações sobre a situação, já que a área 
fica no perímetro de administração pública da cidade.

Zero Quilômetro
Olá, não tenho o costume de responder à 
reportagens, mas sua matéria veio a ca-
lhar, eu estou passando exatamente pela 
mesma situação, parece até que eu es-
crevi a matéria! Aliás, eu fotografei seu 
texto e enviei aos vendedores que me 
atenderam... é incrível a falta de vontade 
dos mesmos! Parabéns pelo texto!
Heloinah Paiva, 
Sobre a coluna do colaborador Marcos Sá,  Edição 209
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*Empreendimento composto por 3 loteamentos dis� ntos, aprovados junto a PC, Grapohab e registrados no RI-Co� a 
nº 119.230, 119.231 e 119.232. A loteadora pode alterar, modifi car, cancelar, total ou parcialmente cada um dos 3 
loteamentos. As áreas verdes se referem a soma dos 3 loteamentos. Área de lazer condicionada a execução do loteamento 
TN2. Parcelamento em 240 meses condicionado à aprovação de crédito. Parcela referente EXCLUSIVAMENTE ao lote 26 
Quadra C Terra Nobre 1 Sinal: R$ 9.000. Saldo corrigido monetariamente: 240 mensais R$ 750, anuais de R$ 6.510, 1ª 
em 01/12/2017. Preço total R$ 93.000. Demais condições es� puladas na minuta de contrato. O � po de uso dos terrenos 
comerciais será determinado por seus futuros proprietários e deverão seguir as restrições do loteador. A loteadora 
não garante o � po, projeto e qualidade de lojas e seu tempo de conclusão. A ilustração ar� s� ca é de mera sugestão 
de ocupação. O eventual inadimplemento dos adquirentes do Posto de Gasolina e Centro Logís� co não importará 
inadimplemento da loteadora junto aos demais compradores. O loteamento Alphaville Vila Florestal - Reserva Co� a se 
encontra em aprovação. Sua execução e viabilidade estão condicionadas à decisões exclusivas de seus proprietários e dos 
órgãos competentes. Bolsão residencial e guarita aprovados pelo Alvará Nº 1057/2016 - e pelo decreto Nº 8240/2016. 
Eventual controle de acesso se dará em conformidade a estes documentos. Ilustrações Ar� s� cas.

Terrenos
Residenciais

a partir de

125m2

Bairro planejado
LANÇAMENTO

Financiamento
direto com

a Construtora,
sem burocracia.

Mensais
a partir de

750R$
Visite

casa-modelo
decorada*
em terreno
de 125 m2
no local.

Um bairro completo com 120 mil m² de áreas verdes.

Imagem Ar� s� ca

www.terranobregranjavianna.com.br

Terrenos
Comerciais

a partir de

250m²
Raposo Tavares, km 37

sentido interior

Centro
Comercial

Residencial

A 1200m do futuro
Alphaville Vila Florestal

Segurança completa
Comércio local
Lazer para a sua família
Infraestrutura completa

GARANTIA E
QUALIDADE

GOD_TERRANOBRE - LANÇAMENTO_CIRCUITO_20,5CM X 27,5CM - 2.indd   1 23/05/2017   11:55:35
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Uma pesquisa realizada pela REVISTA CIRCUITO, 
com o apoio do Departamento de Estradas de 
Rodagem (DER), apontou que entre o início 
da Rodovia Raposo Tavares – São Paulo – e o 
Km 46 – Vargem Grande Paulista – os radares 
aplicaram mais que o dobro de multas por 
excesso de velocidade no primeiro trimes-
tre de 2017 em relação ao mesmo período 
do ano de 2016. Entre janeiro e março deste 
ano, foram registradas 46.679 infrações de 
motoristas que excederam a velocidade na 
Raposo, enquanto no primeiro trimestre de 
2016 foram aplicadas 22.958 multas.
De acordo com o Departamento de Comunicação 

do DER, este crescimento na aplicação de multas 
foi ocasionado pelo aumento do desrespeito 
ao limite de velocidade e às leis de trânsito.
A velocidade máxima permitida na rodovia é 
de 80 km/h para veículos pesados e 90 km/h 
para veículos leves.

Velozes e multados

Duplicação da Bunjiro
O Diário Oficial do Estado publicou 
o Decreto de Utilidade Pública (DUP) 
para desapropriação das áreas que 
compreendem as obras de duplicação 
da Rodovia Bunjiro Nakao (SP-250), 
entre Vargem Grande Paulista e Ibiúna.
Com a publicação, o Departamento 
de Estradas de Rodagem (DER) poderá 
dar continuidade ao processo licita-
tório para a contratação das obras.
O documento prevê a liberação de 
uma área total de 320.300,55 m2 para a 
duplicação da pista (do km 45,2 ao km 
69,6) e implantação de dispositivos de 
acesso. Os serviços serão executados 
nos municípios de Vargem Grande 
Paulista, Cotia e Ibiúna. O valor a ser 
empregado para as desapropriações 
é de R$ 75,8 milhões.
O valor orçado das obras é de R$ 
234,6 milhões, a ser financiados pelo 
Banco Mundial, por meio do Banco 
Internacional para Reconstrução e 
Desenvolvimento (BIRD) e da Agência 
Multilateral de Garantia de Investi-
mentos (MIGA).

Sem retorno
A Secretaria de Transportes e Trânsito (Settrans) 
de Cotia iniciou testes no viário da região central.
O projeto piloto foi implantado na Avenida Nossa 
Senhora de Fátima com Avenida Manoel José Pedroso.
Na altura do número 298 da via, agentes de trânsito 
fecharam o retorno devido ao congestionamento 
causado pelo grande número de motoristas, espe-
cialmente nos horários de pico, que vinham da Rua 
Israel, cruzavam a Nossa Senhora de Fátima para 
acessar a Manoel José Pedroso, sentido centro.
Com a mudança, os motoristas que precisarem fazer 
a conversão terão de seguir por mais uns 250 metros.
O teste segue pelas próximas semanas acompanhado 
por agentes de trânsito e, dependendo do impacto 
no escoamento viário, o fechamento do retorno 
será definitivo.

Janeiro

Fevereiro

Março

2016
9.828 multas

7.100 multas

6.030 multas

 2017
14.816 multas

15.652 multas

16.211 multas

Mais informações: www.crb.g12.br
HIGIENÓPOLIS  3829-2974  |  Av. Higienópolis, 996 - Higienópolis - São Paulo - SP

GRANJA VIANNA  4613-8579  |  Rod. Raposo Tavares, 7200 (km24) - Granja Vianna - Cotia - SP

*Manhã, tarde ou integral.
*Exceto aos sábados e domingos.

FériasnoRio Branco
Vem brincar com a gente!

alunos e não-alunos
02 11a anos

10 21a 
Julho 2017

Brincadeiras de quintal

Gincanas e jogos cooperativos

Cine pipoca

Tag Rugby

Oficina de Fotografia

Oficina de Culinária

Oficina de Engenhoca

Histórias e imaginação

Fazendo Mágica

Brincando de pipa

Sessão pipoca e teatro

Festas temáticas

Atividades

inscreva-se
pelo QRCode

C

M

Y
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MY

CY
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K

170525_FeriasRioBranco_Circuito.pdf   1   25/05/2017   15:51:59
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Morto ao vivo

Há mais de

300
anos

a Festa de 
Santa Cruz é 
celebrada no 
município de 
Carapicuíba

Foi trazida pelos Jesuítas 
para catequização dos 

indígenas e tornou-se a 
fusão de elementos 

católicos e indígenas 
adaptados e 

transformados às 
condições do lugar e da 

época.
A continuidade da anual 

tradição aconteceu no 
início de maio, na Aldeia 

de Carapicuíba.
A celebração preserva a 

identidade indígena, 
católica e sertaneja dos 
primeiros moradores da 

região.

Não à Reforma
O Instituto MAS Pesquisa 
divulgou levantamento so-
bre a opinião de moradores 
de dez cidades da região 
com relação à Reforma da 
Previdência, articulada pela 
Presidência da República.
Dos entrevistados, 84,3% 
manifestaram-se contra, 
enquanto 12,2% mostra-
ram-se favoráveis. Os que 
não souberam responder 
representam 3,5% dos 
entrevistados.
“A rejeição está presen-
te em todas as cidades 
avaliadas”, afirma Mar-
cos Agostinho, cientista 
político, proprietário do 
Instituto MAS.
Foram entrevistados 3.506 
moradores das cidades de 
Osasco, Carapicuíba, Ita-
pevi, Jandira, Cotia, Barue-
ri, Santana de Parnaíba e 
Pirapora do Bom Jesus, 
Araçariguama e Vargem 
Grande Paulista.
 

o Herói do dia
Há 5 anos no Demutran, 
Vilson Aparecido Rosa 
virou herói.
Em maio, o agente do 
Demutran de Barueri 
conseguiu impedir que 
um rapaz se jogasse do 
viaduto sobre a Rodovia 
Castelo Branco.
Vilson foi verificar um 
automóvel em estado 
de abandono, quando foi 
alertado por uma pedes-
tre sobre a tentativa de 
suicídio.
“O rapaz já tinha ultrapas-
sado o gradil. Aproveitei 
que ele titubeou em um 
momento e grudei em sua 
mochila”, conta Vilson.
O homem foi encaminha-
do para o pronto-socorro.

Vereador de Osasco pretende 
criar um velório virtual no município

Um Projeto de Lei que tramita na 
Câmara Municipal de Osasco, de 
autoria do vereador Alex Sandro 
de Souza Sá (PDT), conhecido 
como Alex da Academia, prevê 
a criação de um velório virtual 
no município.
A intenção é atender quem não 
pode comparecer, mas deseja 
prestigiar o familiar ou conhe-
cido que morreu. 
O vereador justifica que o serviço 
de funeral online é uma forma 
que os migrantes têm de se
redimir pela ausência.
“A dor da pessoa que está au-
sente, principalmente neste 
momento, é maior do que a de 
quem está presente”, afirma o 
parlamentar.
De acordo com o projeto, as 
transmissões dos velórios se-
riam feitas em tempo real e pela 
internet, desde que tenham a 
concordância dos familiares da 
pessoa falecida.

Cada família receberia uma 
senha, por meio de programa 
próprio, em página eletrônica 
criada pelo velório.
“O aplicativo do Velório Virtual 
poderá ser baixado pela internet, 
com uma estrutura na qual em 
cada sala haverá uma câmera 
para acompanhar o velório e 
uma câmera móvel para que se 
acompanhe o funeral”, decla-
rou Fabricio Santos, assessor do 
vereador, à equipe da REVISTA 
CIRCUITO.
Fabricio diz que também haverá 
um chat para que se tenha inte-
ração entre amigos e familiares 
demonstrando os pêsames e o 
apoio à família.
O projeto passará pela Comissão 
de Política Urbana, Meio Am-
biente e Defesa dos Direitos do 
Consumidor de Serviços Públicos 
Municipais. Se aprovado, poderá 
ser incluído na pauta de votação 
da Câmara.



Job: 47104-193 -- Empresa: Publicis -- Arquivo: 47104-193-20.5x27.5-AFL-An.SenacUnid-Rev.Circuito_pag001.pdf
Registro: 187562 -- Data: 16:35:36 29/05/2017
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A Câmara Municipal de Cotia recebeu o evento 
“Te Amo até a Lua”, que abordou o assunto adoção 
de crianças e adolescentes.
A programação ressaltou a experiência de pessoas 
que, de alguma forma, participaram ou partici-
pam de processos de adoção, com depoimentos 
e elementos legais sobre o tema.
Hélio Ferraz, especialista em Direito da Família, 
apresentou um panorama legal sobre o tema, 
enfatizando o Artigo 227 da Constituição Federal, 
que atribui à família, à sociedade e ao Estado 
a responsabilidade de assegurar os direitos da 
criança e adolescente.

Adoce uma vida

Menina de Ouro
Ao acompanhar o pai para uma aula de dança sertaneja, Maria 
Eduarda de Azevedo Ramos viu uma aula de boxe e se apaixo-
nou pela modalidade.
“Pedi ao meu pai para participar de uma aula, gostei e quis 
continuar”, declara Duda Ramos, de 11 anos de idade, estudante 
da Escola Vinicius de Moraes, na Granja Viana.
No primeiro momento, Cleiton Ramos, seu pai, achou que era 
coisa de criança e logo iria parar.
“Para a minha surpresa, ela mostrou dedicação e talento dife-
renciado”, afirma Cleiton.
Ela treina há sete meses em duas academias, sendo uma em 
Carapicuíba e outra em Cotia. Em abril fez sua primeira disputa 
de título na academia da família Gracie e foi campeã da 5a Copa 
de Boxe Gracie, na categoria infantil (de 8 a 14 anos).
No dia 22 de julho, o novo desafio será em Santa Catarina, pela 
Copa Meninos de Ouro.

Moda do bem
A Vida – Casa de Apoio realiza o seu 
tradicional bazar beneficente com 
renda revertida aos trabalhos da 
instituição.
Entre os produtos, roupas em ta-
manho Plus Size, botas, sapatos, 
bolsas, artesanatos e presentes a 
preços especiais.

Serviço
Bazar Vida – Casa de Apoio
Até o dia 9 de julho
De segunda a sexta-feira, das 10 
às 19 horas, e aos sábados fun-
ciona das 10 às 14 horas.
Local: Cultura Inglesa Granja Via-
na - Rua São Paulo, 273 – Cotia

Nossa Senhora de 
Caucaia do Alto
Desde o ano de 1955, um grupo com 
cerca de 130 pessoas, residentes da 
região de Caucaia do Alto, reza um 
terço à imagem de Nossa Senhora de 
Aparecida que, segundo a família que 
iniciou a tradição, concedeu graças 
de cura a dois entes.
Durante o mês de maio, a imagem 
é levada à casa das pessoas que nos 
pedem, no bairro da Cachoeira e 
bairros vizinhos”, diz Sonia Maria 
Pires Pereira, neta de Dona Chica, 
que iniciou o rito.

Apadrinhe: o Setor Técnico do Fórum de 
Cotia está realizando uma campanha para 
promover o apadrinhamento afetivo de 
crianças e adolescentes, com idade de 10 
a 18 anos, que estão nos serviços de acolhi-
mento institucional com poucas chances 
de adoção.
O apadrinhado continua a residir na resi-
dência de acolhimento, mas pode sair para 
passeios e outras atividades mediante ava-
liação dos órgãos responsáveis.

Serviço
Como se inscrever? 
CREAS: Rua Água Marinha, 39, 
Jd. Nomura - Cotia, das 8h às 17h
SETOR TÉCNICO DO FORUM DE COTIA: Rua 
Topázio, 585, Jd. Nomura - Cotia, das 13h às 17h



Colégio Mario Schenberg
Estrada Municipal Walter Steurer, 1413
Granja Viana (Km 21 da Raposo Tavares)

Pensando em mudar 
seu filho de Colégio? 
Quando chega o momento das 
famílias escolherem a escola 
de seus filhos, seja na Educação 
Infantil, no Ensino Fundamental 
ou no Ensino Médio, despontam 
dúvidas e incertezas. Trata-se de 
sentimentos normais, já que o fu-
turo está em jogo. Acima de tudo, 
é preciso reflexão e prudência para 
discernir entre o que encanta os 
olhos, o que se encaixa na rotina 
e o que, de fato, traz os resulta-
dos desejados. É preciso, assim, 
saber o que esperar do processo 
educacional.
Faça uma breve reflexão conosco: 
para você, que elementos com-
põem uma educação escolar de 
excelência? Ambiente acolhedor, 
infraestrutura moderna, socializa-
ção, vivências adequadas para cada 
fase, profissionais especialistas, 
eficiência nos processos de leitura 

e de escrita, estímulo do racio-
cínio lógico, materiais didáticos 
eficientes, recursos tecnológicos, 
êxito no Enem, nos vestibulares... 
No Colégio Mario Schenberg, além 
de contarmos com estes elementos, 
valorizamos o trabalho planejado 
e crescente, que interliga anos e 
segmentos, de ponta a ponta. Que-
remos formar alunos que alcancem 
suas metas, é claro. Mas também 
queremos alunos que sejam éticos, 
tenham autonomia e recursos para 
aprender sempre. Afinal, uma for-
mação educacional competente, 
além de carinho, de cuidado e de 
respeito às necessidades de cada 
um, direciona as atitudes, o modo 
de ser e o uso que os alunos farão 
de suas aptidões durante toda a 
sua vida.
Sejam bem-vindos ao novo 
Colégio Mario Schenberg!

colegiomarioschenberg
WWW.marioschenberg.com.br

VENHA CONHECER O NOVO 
Matrículas Abertas
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No último dia 13 de maio foi realizado 
um mutirão para limpeza e conservação 
do Parque Cemucam, em Cotia, reunindo 
voluntários que ajudaram na limpeza do 
parque.
Com sacos de lixo, rastelos, luvas, vas-
souras e outros apetrechos exerceram o 
que chamamos de cidadania ao cuidar do 
que também lhes pertence. 
O Cemucam, ainda que localizado em Cotia, 
pertence ao município de São Paulo e é, 

também, utilizado por moradores de Ca-
rapicuíba, Osasco, Embu das Artes, entre 
outras cidades próximas. 
Durante o trabalho, todos participaram de 
atividades lúdicas de educação ambiental, 
como oficina de compostagem, reciclagem, 
bomba de sementes e descarte de resíduos 
de serviços de saúde.
Denominado #CemucamQuemAmaCuida, 
o evento ainda contou com dança circular 
e piquenique comunitário.

Em votação quase unânime, membros da Câ-
mara dos Vereadores de Cotia reprovaram as 
contas do ex-prefeito Antônio Carlos de Camargo 
(Carlão Camargo) referentes à administração 
do ano de 2013.
Com 12 votos favoráveis e apenas uma absten-
ção, da vereadora Angela Maluf, membros do 
Legislativo municipal acompanharam a con-
clusão realizada pelo Tribunal de Contas do 
Estado, que encontrou irregularidades.
O parecer da Casa pela rejeição das contas do 
ex-prefeito é ancorado na decisão do Supre-
mo Tribunal Federal (STF), que no ano de 2016 
declarou ser competência de câmaras muni-
cipais julgar gastos de prefeitos. O Judiciário 
também encarregou o Tribunal de Contas a 
auxiliar vereadores com análise das contas 
do Executivo.
O resultado pela reprovação das contas do ex
-prefeito pode deixá-lo inelegível por oito anos.

De acordo com o advogado Francisco Roque 
Festa, que representa Carlão Camargo, o caso 
será levado para o judiciário, a fim de discutir 
as nulidades da sessão,
“Todo julgamento deve ser precedido das ga-
rantias constitucionais do direito de defesa, o 
que, nesse caso, não ocorreu. As irregularidades 
apontadas pelo Tribunal de Contas são formali-
dades. No julgamento, o legislativo ultrapassou 
suas prerrogativas ao dizer quais foram os atos 
de improbidade cometidos pelo ex-prefeito e 
isso é inaceitável”, destacou.

#CemucamQuemAmaCuida

Câmara de Cotia rejeita 
contas de Carlão Camargo

58a Festa de 
Santo Antônio
Este mês acontece mais 
uma edição da 58a Festa 
de Santo Antônio, a maior 
festa junina da região.
Além das tradicionais barra-
cas de comes, bebes e brin-
cadeiras, a quermesse traz 
diversas atrações musicais.
Para aquecer a festa, o even-
to ainda terá a noite da Sopa 
de Santo Antônio, que será 
vendida no Salão Paroquial.
 

Artistas 
confirmados: 
Perla, Marcio Augusto, Ag-
naldo Timóteo, Markinhos 
Moura, Nahim, Trio Los An-
geles, Tiago Marques e Wes-
ley, Bonde do Negão, Nando 
Carneiro, Samba do Doutor, 
Jotinha do Forró, Banda Dona 
neves, Alma Livre, Sertana 
West, Jean Carlos Violeiro, 
Banda Luer, Nando e Kauan, 
Frank Henrique, Trio Raça do 
Pajéu, Luca e Vini, Trio Terra 
da Garôa, Munis Teixeira e 
Joãozinho e Dr Neurônio.
 

Serviço:
58a Festa de Santo Antônio
Até 25 de junho, a partir das 14 
horas, sempre nos fins de semana
Sopa de Santo Antônio

Dia 13 de junho, às 20 horas, 
com convite a 13 reais

Paróquia de Santo Antônio
Local: Rua Santo 
Antônio, 486 – Cotia
Para mais informações, 
ligue 4702-2295
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Rogério Franco 
aposta em inclusão digital e planejamento para dar um 
novo rumo ao desenvolvimento da cidade

Ampliação 
de pontos de 
acesso 
gratuitos à 
internet
Cotia possui 15 
pontos de acesso 
gratuitos à internet e 
está programada a 
instalação de mais 10 
locais com wi-fi livre, 
ampliando a inclusão 
digital e duplicando a 
quantidade de pontos 
disponíveis.

Destaque: 
A cidade registra 
mais de 1 milhão de 
acessos à rede por 
mês, número que 
continua em 
crescimento.

Seis meses após tomar posse, o prefeito de Cotia 
mostra que a implantação de projetos voltados 
para uma administração mais eficiente, tecno-
lógica e menos burocrática é uma prioridade. 
Para modernizar a gestão, o primeiro passo foi 
a criação das secretarias de Desenvolvimento 
Urbano e de Gestão Estratégica e Inovação, que, 
em consonância com as demais, projetam o fu-
turo do município. “Temos seis princípios que 
regem nossos atos: planejamento integrado, 
gestão moderna e transparente, humanização 
dos serviços, incentivo ao trabalho, diálogo com 
a população e um passo de cada vez. Queremos 
que nosso governo seja o início de um novo mo-
mento para Cotia, com políticas públicas sérias 
e eficientes”, explicou.

A fibra que une
A utilização da rede de fibra ótica interliga 
todas as unidades da Prefeitura, facilitando a 
comunicação e agilizando o fluxo de trabalho. 
A informatização também chegou à saúde, com 
a implantação do sistema de controle no almo-
xarifado de medicamentos que vai melhorar a 
eficiência e o controle na distribuição para a 
população. “Para evitar que o munícipe precise 
fazer vários deslocamentos, a Prefeitura está 
desenvolvendo um aplicativo e um site para 
que os munícipes cadastrados localizem qual 
farmácia mais próxima de sua residência tem 
o medicamento prescrito”, informou Franco.
 

SMS avisa: dia de consulta
Também está em teste o sistema de envio de 
mensagens por SMS para que os munícipes não 
se esqueçam da data da consulta agendada. “Com 
essas ações, a Prefeitura está aplicando a inovação 
para humanizar e melhorar o atendimento nas 
unidades de saúde”, defende o prefeito.

Revitaliza Cotia
Neste projeto, Rogério Franco contempla a cons-
trução de um Museu Histórico da Memória de 
Cotia, a duplicação da estrada de Caucaia do Alto 
e a revitalização do triângulo formado pelas Rua 
José Félix de Oliveira, Avenida  São Camilo e Rua 
Ushima Kira.

Rogério Franco afirma que tem se reunido com 
representantes da iniciativa privada e entidades 
sem fins lucrativos para discutir investimentos em 
propostas como “Adote uma Praça”, que mobili-
zará o empresariado para investir na recuperação 
de áreas públicas; e um laboratório de fabricação 
digital que oferecerá capacitação e qualificação de 
mão de obra especializada com foco na utilização 
de ferramentas e tecnologias inovadoras, como 
impressão 3D, corte a laser, programação e robótica. 
“Estamos colocando a tecnologia e as boas ideias 
a serviço da população. Queremos humanizar a 
administração municipal com ações inovadoras, 
que vão refletir na qualidade do atendimento e em 
mais oportunidades para os cidadãos”, finalizou.

Centro de Cotia foi 
um dos primeiros 
pontos a oferecer 
Wifi gratuito.

Rogério Franco, 
prefeito de Cotia 
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personalidade Gente 
que faz e 
acontece

Demian Maia 
chega ao topo do UFC

O lutador granjeiro Demian Maia, capa 
da nossa edição de abril, chegou ao topo 
do ranking da categoria até 77 kg do 
Ultimate Fighting Championship. Com a 
vitória sobre Jorge Masvidal no UFC 211, 
o brasileiro subiu do terceiro para o 
primeiro lugar entre os melhores 
meio-médios da organização e não 
oficialmente é o próximo desafiante ao 
cinturão da divisão. 

Cruzando 
histórias
A cotiana e analista de 
recursos humanos Beatriz 
Marques Diniz concedeu 
uma entrevista ao jornal 
SBT Brasil, exibido pelo 
canal aberto SBT. No ar 
em 24 de maio, a 
reportagem destacou o 
projeto criado por ela, o 
Cruzando Histórias, que 
usa as redes sociais para 
ajudar desempregados na 
recolocação no mercado 
de trabalho.

Tenista chega ao top 100
Bia Haddad Maia, neta de Teresa Maia, 
ambientalista e idealizadora do Parque que 
leva seu nome, está integrando a lista das 100 
melhores tenistas do mundo. Um dia depois 
de conquistar o título de torneio de Cagnes-
sur-Mer, na França, a tenista paulista, de 20 
anos, apareceu na 100a colocação do ranking 
da WTA, tornando-se a sétima brasileira da 
história a integrar esta lista.

Negociando 
com tubarões
O granjeiro Rogério Farah, 
que foi capa da nossa edição 
número 140, é o diretor de um 
dos realities de maior sucesso 
em todo mundo: Shark Tank 
Brasil – Negociando com 
Tubarões. Exibido às quintas-
feiras, com exclusividade pela 
Band, na TV aberta, o 
programa coloca frente a 
frente grandes investidores e 
empreendedores brasileiros 
que buscam alavancar de vez 
seus negócios ou ideias de 
projetos em andamento que 
necessitem de aporte 
financeiro para crescer.

Aos 76 anos, destes mais de 
20 dedicados à vida pública 
na Prefeitura de Cotia, 
faleceu dona Mali (Maria 
José Lemos Leite). Ela era 
casada com o sr. Guacy e 
deixou duas filhas, Cláudia e 
Marinês, além de netos.

Força de um ferreiro de profissão. 
Doçura típica de um mineiro. Paixão pelo 
dominó e pela TV. Dez filhos e muitos 
netos e bisnetos. Este é o legado de José 
Machado, que faleceu no dia 29 de maio, 
aos 86 anos. Ele é pai do advogado 
Francisco Carlos Machado, esposo da 
jornalista Juliana Martins Machado. 
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Jantar italiano 
No dia 27 de maio aconteceu o 
tradicionalíssimo Jantar Italiano 
em prol dos trabalhos sociais 
realizados pela Vida – Casa de 
Apoio da Granja Viana.

1 – Os anfitriões da noite 
António Mendes e Ana Cataria, 
com Fernando Mearin e Rogério 
Maldonado. 

2 –Camila Mendes, nora Ana e 
Mirela Mendes neta Ana

3 –Hayde Ribeiro da Silva , Maria 
Luiza Sampaio, Sonia Ribeiro, 
Rodrigo Carneiro, António 
Inácio Mathilde Matheus, 
Beatriz Santouro e Leda Peretta. 
(Equipe Casa de apoio) 

4 –Ricardo Stefani, Wellington 
Felipe Vera Maria Vaz Felipe, 
Cristina Stefani, Iva Marcasso, 
Alexandre Palmeira. 

5 –Martin Ruhe, Roberto ruhe, 
Sonia Ruhe, Marion Burin, João 
Batista Burin, Antônio Mendes, 
Hendricus Ruhe e Maria 
Eugénia Ruhe . 

6 –Cecilia Carneiro, Luciana 
Bellibone, Rodrigo Carneiro, 
Alexandre Bertoldi, Thaísa 
Bertoldi, Fernando Meira e 
Fernanda Meira. 
 
7 – Paulo Thomé, Pedro Mendes, 
Fernando Mearim, Rogerio 
Maldonado

8 –Miguel Pedroso e Fabiana 
Pedroso.

9 –Lao Napolitano, Fernanda 
Napolitano, Silvia Zaroni, 
Fernando Marques, Ana Paula 
Denidoti, PATRICIA Monici, 
Roberto Bilton, Mariana Sartori, 
Lilian Alves, Cristiane Sartori

10 –Mailson da Nóbrega( ex 
ministro) Ana Catarina e Rosa 
Da Nóbrega.

1. 

3. 

5. 

7. 

9. 

2. 

4. 

6. 

8. 

10. 
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Novo restaurante 
português
Páteo Lisboa, o primeiro 
restaurante com cardápio 
português da Granja Viana, foi 
inaugurado no início de maio, 
com menu assinado pela chef 
Sandra Sofia Faria Grotkowski. 

1 - Rafael, Silvio, Sandra e Silvia.

2 - Hugo e Simone Nunes com a 
chef Sandra Grotkowski.

3 - Marcos e Adriana com a chef 
Sandra Grotkowski.

4 - Jarlene, Simone, Fabiana, Dani, 
Alessandra e Vitória.

5 - Ilana, Andrea, Alice, Gilo, 
Estela, Susi e Renata

6 - Flavio, Adriana, Graziela e 
Marisa

1. 

3. 

5. 

2. 

4. 

6. 

Colégio Via Sapiens
R Beco do Vintém, 24 
Granja Viana II – Cotia/SP
Tel.: 4612 2127 
www.viasapiens.com.br 
facebook/viasapienscolegio

Notícias do VIA

Você sabe o que é
Tecnologia Educacional? 
O Via Sapiens sabe... e usa!
Você pode não saber explicar em detalhes o que é tecnologia 
educacional, mas seu filho com certeza sabe. Seu filho de dois 
anos, por exemplo, já joga sozinho no seu celular. A maioria 
das crianças troca um jogo de tabuleiro por jogos em rede. 
Nossos adolescentes amam conversar com a galera nas redes 
sociais, ler aquele blog preferido, assistir aquele youtuber... não 
adianta negar! Essa geração é marcada pelo uso da tecnologia.

Então por que na escola seria diferente? O Via Sapiens sai 
na frente mais uma vez e estabelece parcerias inovadoras 
e extremamente atrativas para seus alunos: 

São plataformas de conteúdos educacionais integradas. 
Criam-se experiências relevantes para os estudantes 
e permitem que aprendam a partir de seus próprios 
conhecimentos e interesses. 
A implantação da parceria é um sucesso. Alunos estu-
dam matemática com entusiasmo e dedicação por horas. 
Lêem diversos livros, aprendem empreendedorismo, 
cidadania, adquirem autonomia e tudo isso com prazer 

de estudar!!! Percebendo esse sucesso, a Editora Moderna 
convidou o Via Sapiens para se tornar uma Escola Mo-
delo em Tecnologia Educacional na Feira Bett Educar 
e divulgou um vídeo sobre o uso da Tecnologia no Via 
Sapiens. São depoimentos de professores e alunos de 
como essa experiência está sendo intensa e relevante 
para o aprendizado significativo e prazeroso. Confira 
o vídeo no QR Code.
Quer saber mais? Visite o Colégio Via Sapiens e conheça 
todas as novidades em tecnologia educacional que estão 
rolando por lá. Você vai se surpreender!
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Desfile
No último dia 20 de maio, a 
alameda central do The Square 
Open Mall tornou-se uma 
verdadeira passarela para a 
apresentação da nova coleção 
outono-inverno da loja Paula 
Romani, com a participação 
especial da marca Canellado.

1 - Modelos Vagner, Robert, 
Andreia, Natalia, Noemia, 
Virgínia, Bruna, Joana, Rejanne, 
Gabriela, Fabi Frota e Edileuza, 
Sara (personal styles), Barbara e 
Vanuza da Canellado, Paula 
Romani e Nilza do Jacques 
Janine

2 - Vanuza Oliveira (Canellado), 
Paula Romani e Barbara 
Modesto (Canellado)

3 - Paula Romani e sua equipe

4 - Fabi Frota arrasando na 
passarela com roupa Canellado, 
sapato, bolsa e óculos Paula 
Romani

5 - Denise Pitta blogueira da 
Fashion Bubbles, Vinicius e 
Paula Romani no sorteio com 
brinde da loja Paula Romani

6 - Regiane e Paula Romani no 
sorteio com brinde da Vacin 
Ville

Jubileu de Prata 
No dia 26 de abril, o auditório do 
Colégio Rio Branco foi palco da festiva 
do Jubileu de Prata do Rotary Club de 
Cotia Granja Viana. 

1 - O presidente Horácio Consolmagno, 
com o ator João Signorelli e os 
rotarianos José Carlos Nunes e Claudio 
Serpe

2 - Promotor de Justiça do Ministério 
Público dr. Ricardo Navarro, juiz de 
Direito dr. Sergio Duarte Moreira e 
comandante do CPA-M8, coronel PM 
Marcelo Rabello Viana 

3 - Diretor-geral das Faculdades Rio 
Branco, Edman Altheman, presidente 
do Ciesp dr. Valter Sacca, engenheiro 
Gianpaolo Massa, sócio honorário do 
clube e ex-prefeito Quinzinho Pedroso 
e a jornalista e rotariana Ligeia 
Stivanin, com o presidente do clube

4- O ator João Signorelli ao lado das 
rotarianas Dalila Nunes, Fau Barbosa, 
Ligeia Stivanin, Elisabete Cunha e 
Denise Rosemberg

1. 

3. 

5.

1. 

3. 

2. 

4. 

6.

2. 

4.
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Na DOG´S DAY você encontra a maior variedade e a melhor qualidade de produtos para o seu pet.
Linha completa para cachorros, gatos e peixes. Você vai se surpreender!

TUDO PARA O BEM ESTAR 
DO SEU AMIGÃO

ESTRADA VELHA DE COTIA, 740 (acesso pela Estrada do Embu, 
próximo ao Assaí, Km 26 da Raposo Tavares sentido SP)

2690-3531
www.dogsday.com.br

DOGS_DAY_205.indd   1 3/24/17   2:50 PM

Em prol do 
Cemucam
O Rokkon Gastronomia Japonesa 
realizou, no mês de maio, o jantar de 
lançamento do movimento 
#CemucamQuemAmaCuida.

1  - André Gusmão, o proprietário 
Fabio Mendes e Guilherme Caliari

Studio Vegas 
Um espaço familiar e agradável com 
música ambiente e design inovador, 
uma nova maneira de cuidar de sua 
beleza, estética e confraternizar com 
seus amigos. O Studio Vegas Cabelo & 
Estética está localizado no Nakamura 
Park e, na inauguração, os convidados 
se divertiram com a performance do 
Elvis Presley

1  - Marcello Lopes, Pedro Vegas, 
Renato Calini (Elvis Presley), a 
proprietária Miriah Lopes, Marciel 
Oliveira e Lena.

Empório Beraldin
Zeco Beraldin organizou um delicioso encontro 
entre parceiros, arquitetos e decoradores para 
apresentar as novidades do Outlet Beraldin Granja 
Viana.                        

1  - Zeco e sua irmã Marlene Beraldin

1. 

1. 

1. 
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Liberdade para pensar
Com uma abordagem objetiva e clara aos questionamentos de seus 
pacientes, mas sem perder a empatia necessária para alcançar seus 
objetivos, a psicóloga Rosana Borzan é especialista em Terapia 
Comportamental e Tratamento de Dependência Química.
Rosana também realiza avaliação psicológica e psicoterapia para 
crianças, adolescentes e adultos.
Ainda oferece orientação aos pais com dificuldade na educação de 
seus filhos e norteia os caminhos de profissionais de áreas variadas.
Entre em contato com Rosana Borzan (CRP 06/103859) 
pelo whatsapp 99833-0214 ou 
e-mail rosanaborzan.psico@gmail.com
Endereço: Rua Basileia, 91 – Conj. 315 – Viana Espaços 
Modulares – Granja Viana

É ritmo de festa
Já pensou se houvesse um lugar que te auxiliasse a organizar a sua 
festa de forma bem prática e econômica, sem perder a qualidade do 
evento que você quer promover?
Esse lugar existe e se chama Magazine 25, a mais completa loja de 
artigos para festas da região.
Com o objetivo de oferecer a maior variedade em artigos para 
eventos, com excelência no atendimento e pontualidade, visando 
sempre à satisfação de seus clientes na realização e comemoração 
de seus sonhos, o Magazine 25 tem desde aquela singela 
lembrancinha para os convidados até a temática completa para 
divertir a todos.
Endereço: Rua José Félix de Oliveira, 836 – Granja Viana.
Telefone: (11) 4702-0531 – Instagram: @magazine25granjaviana

Superação e desenvolvimento
O SUPERA é a primeira empresa brasileira dedicada ao 
desenvolvimento das capacidades do cérebro e à saúde mental. 
No mercado desde 2006, trabalha para oferecer aos alunos um 
curso que transforma sua vida pessoal, acadêmica e profissional.
Com 200 unidades espalhadas por todo o Brasil, também faz 
sucesso em Lisboa (Portugal).
O SUPERA, que sempre atuou na área de educação, assume um 
papel de destaque no mercado de saúde mental e qualidade de vida, 
segundo educadores e médicos neurologistas. O SUPERA é um 
curso recomendado aos profissionais que necessitam estimular o 
cérebro e ampliar suas capacidades de pensar e agir.
Unidade Granja Viana – Avenida José Félix de Oliveira, 1401 – 
Tel.: 45517573

Resultados à vista
Presencialmente ou a distância, o Studio LAP FIT tem como objetivo 
orientar a prática de atividade física de forma objetiva, segura e 
eficiente, para atender às expectativas e reais necessidades dos 
alunos.
“Percebia que, muitas vezes, o aluno queria alcançar um resultado 
satisfatório, mas o rendimento era prejudicado porque não havia 
um acompanhamento mais efetivo, desmotivando-o”, declara 
Lidiane, proprietária do Studio LAP FIT.
Para assegurar a excelência no atendimento personalizado, a LAP 
FIT conta com estúdio próprio, projetado para atender crianças, 
adolescentes, adultos e idosos de forma diferenciada. 
LAP FIT Assessoria Esportiva 
www.lapfit.com.br – (11) 99176-0577
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Todos os rótulos são inspirados em Pecados Capitais: 
Avareza: uma american lager artesanal dourada e refrescante, 
com sabor de malte e discreto aroma de lúpulo. 
Ira: o mais agressivo dos pecados, uma Imperial IPA, leva sete 
tipos de lúpulo em sua receita, que resultam em uma combinação 
intensa de amargor, sabor e aroma. 
Gula: é uma Blonde Ale com lúpulos nobres e discreto amargor. 
Luxúria: Imperial Stout, é marcada pela cor escura e textura 

potente e aveludada; a adição de nibs de cacau e aveia ainda garan-
te notas de café e chocolate.
Preguiça: é uma aromática e inusitada cerveja com trigo, adi-
ção de sementes de coentro, camomila e lúpulo Sorachi Ace.
Vaidade: tem cor dourada e se destaca pelo amargor agradável 
e perfume cítrico dos lúpulos americanos Centennial, Galena e 
Cascade. A novidade da marca é a Inveja, uma American Sour Ale, 
com leve acidez e muito aroma de lúpulo. 

Mente sã corpo são
De acordo com o célebre escritor Rubem Alves, “o ato de ouvir exige 
humildade de quem ouve. E a humildade está nisso: saber, não com a 
cabeça, mas com o coração, que é possível que o outro veja mundos 
que nós não vemos”. Então, na área de saúde mental, além de exigir 
que profissionais tenham ótimas qualificações, é necessário que eles 
também tenham sensibilidade. Assim são Edna Costa, psicóloga 
Analítica Junguiana; e Andreza Thans, psicóloga, especialista em 
Psicanálise, Psicoterapia Breve, Coach e Cogmed.
As excelentes profissionais realizam atendimentos a crianças, 
adolescentes, adultos e casais.
Edna Costa (CRP 114704) – (11) 97366-0552
Andreza Thans (CRP 63405) – (11) 98135-9485

Multiespecialistas
A Clínica Ribak já é uma referência médica na Granja Viana. 
Dr. Samuel Ribak é um profissional conceituado e reconhecido na área 
de Ortopedia e Traumatologia, e atua, também, como especialista em 
cirurgia da mão, reconhecida pela AMB e SBCM.
Dra. Maria Marta Ribak é especialista em Otorrinolaringologia pela 
Universidade Federal de São Paulo. 
Dra. Jessica F. Mourão é pediatra e neonatologista, presteza no 
atendimento, segurança e conforto para os pais.
Agende a sua consulta.
Rodovia Raposo Tavares, km 22,14
The Square – Bloco F – Conj. 219 – Granja Viana
Tel.: 2898-9887 | contato@clinicaribak.com

Quer 
experimentar? 
Peça na sua casa 
ou agende a sua 
visita na Rua Etiópia, 297 – Cotia

Saiba mais em 
www.cervejameaculpa.com.br 
ou pelo telefone (11) 4614-6511.

Deliciosa redenção
Que tal provar os sete pecados capitais em forma de cerveja? Esta deliciosa brincadeira pode ser 
realizada com a Cervejaria Mea Culpa, fundada em Cotia, em 2015.
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Cotidiano – 2030
A vida de um cronista não está fácil. Cada dia que passa, fica mais 
difícil comentar sobre qualquer assunto. 

É consultor de mídia impressa, com especialização em jornais, na Universidade 
de Stanford, Califórnia, EUA. Atualmente, diretor de Novos Negócios do grupo 
RAC de Campinas. marcossa08@gmail.com

por 
Marcos Sá

Nossa gente

A velocidade dos fatos se sobrepõe 
à capacidade de análise deste que 
vos escreve. Nestes tempos de Lava 
Jato, tudo é a jato. Menos a justi-
ça. Nem bem nos recuperamos das 
barbaridades que nos são reveladas 
por meio das delações, gravações e 
acusações, novas e mais surpreen-
dentes revelações nos deixam ain-
da mais estarrecidos. É um ciclo de 
notícias em que a próxima sempre 
pode ser a pior. E dá-lhe manchete. 

Ficamos sabendo que os Batistas têm 
licença para roubar, suas empresas 
prosperam à nossa custa e o Temer 
se cala; o Aécio abastece seu cofre 
com o dinheiro deles; Luiz Inácio mal 
conhecia o Lula que não influenciava 
o PT, que indicava os corruptos para 
roubar na PTrobras, mas nada sabia 
de nada e que era governado pela 
falecida, que, sem nunca ter aberto 
a boca, tomou todas as principais 
decisões da vida do casal. É muita 

informação ao mesmo tempo para 
este pobre escriba. Sem contar que, 
com o real time da internet, e-mails, 
Facebook, WhatsApp, Instagram, 
Twitter, sites, portais, jornais, rá-
dio, TV aberta e fechada e outras 
fontes despejando megabytes de 
informações na nossa cabeça, fica 
difícil redigir algo atual. No minu-
to seguinte, tudo já mudou. Desde 
o minuto em que comecei a redigir 
este texto, a casa caiu várias vezes. 
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Para fugir da armadilha 
das notícias céleres e ali-
viar a barra, em que mal 
você comenta uma, outra 
notícia muda o panorama 
e te deixa com a brocha na 
mão, resolvi recorrer a uma 
fonte secreta. Minha má-
quina do tempo. 
Sim, fui buscar no meu oráculo as 
manchetes que sairão em 2030. Lá, 
colhi notícias do futuro que circula-
ram em todo o planeta, sobre vários 
assuntos, e o resultado revelo para 
os meus leitores em primeiríssima 
mão. O ano é 2030 e as manchetes 
estampam: “Michelzinho Temer é 
candidato a prefeito de Tietê.” “Temer 
revela bastidores da sua renúncia 
em 2017.” “Lula sai da prisão e diz 
que não sabia de nada e continua não 

sabendo.” “Dilma declara que, cada 
vez que tenta se explicar, seus anos 
de condenação aumentam.” “Governo 
do Rio terceiriza todo o governo para 
São Paulo. Não tem ninguém solto 
no Rio que possa governar o estado.” 
“Sérgio Cabral é pego batendo carteira 
e volta à prisão depois de cumprir 
13 anos de pena.” “Instituto Lula vai 
a leilão com o sítio de Atibaia e o 
tipréx no acervo.” “Luiz Fux com-
pra peruca grisalha e doa a antiga 
a Eike Batista.” “Moro, no STF, vota 
pela prisão do ministro José Dirceu, 
pego de novo com a boca na botija.” 
“Doria diz que não é candidato à 
reeleição de presidente.” “Sarney, o 
imortal, sai candidato a síndico do 
seu prédio e perde.” “Gilmar Mendes 
adia, novamente, o julgamento de 
Aécio.” “Renan, reeleito, compõe 
a base de apoio ao novo governo.” 
“Wesley Batista abre açougue em 
Goiânia e é pego corrompendo fis-
cais.” “Governador eleito, Luciano 

Huck diz que vai acabar com a Cra-
colândia no centro.” “Keith Richards, 
dos Rolling Stones, morre aos 100 
anos, é cremado e cheira suas pró-
prias cinzas!” “Revelado o nome do 
primeiro cliente da Multiplus que 
conseguiu passagem aérea na Latam 
com milhas!” Companhias aéreas 
começam a cobrar ida ao banheiro. 
Número 1 e Número 2 têm preço 
diferente.” “Operadoras de telefonia 
suspendem atendimento a clientes 
pelo telefone.” “Venda de automó-
veis é a menor em 20 anos.” “Guga 
é internado com mais uma crise de 
SRC – Síndrome do Sorriso Contínuo.” 
“Vampeta dá uma declaração, mas, 
mais uma vez, ninguém entende o 
que ele fala.” “Neymar e Marque-
zine reatam pela 38a vez.” “Vasco é 
rebaixado de novo!” “Rogério Ceni 
continua prestigiado pela diretoria.” 
“Corinthians empata mais uma com 
ajuda do juiz.” “Palmeiras perde na 
Libertadores e continua sem mundial.” 

SEMI DE AGOSTO | TURMA 2017
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Arte observada  
A obra de Tomie destaca-se tanto na pintura e na gravura quanto na escultura. 
Marcam, ainda, sua produção as mais de 30 obras públicas desenhadas na paisagem 
de várias cidades brasileiras, principalmente em São Paulo. 

Milenna Casseb Saraiva é artista visual, formada pelo Santa Monica 
College, Los Angeles. Também é galerista da Casa Galeria, uma galeria 
de arte contemporânea.  www.milenna.com | www.casagaleriasp.com 

por 
Milenna 
Casseb Saraiva

Nossa gente

Tomie Ohtake nasceu em 1913, em 
Kyoto, Japão. Em 1936, veio a São 
Paulo para visitar um de seus cinco 
irmãos. Impedida de voltar em razão 
do início da Guerra do Pacífico, aca-
bou ficando no país. Casou-se, criou 
seus dois filhos e, com quase 40 anos, 
começou a pintar incentivada pelo 
artista japonês Keiya Sugano. 
Sua carreira atingiu plena eferves-
cência a partir dos seus 50 anos de 
idade, quando realizou mostras in-
dividuais e conquistou prêmios na 
maioria dos salões brasileiros. Em 
sua extensa trajetória, participou de 
20 Bienais Internacionais, contabili-
zando em seu currículo mais de 120 
exposições individuais e quase 400 
coletivas entre Brasil e o exterior. 
A obra de Tomie destaca-se tanto 
na pintura e na gravura quanto na 
escultura. Marcam, ainda, sua pro-
dução as mais de 30 obras públicas 
desenhadas na paisagem de várias 
cidades brasileiras, principalmente 
em São Paulo. Sempre disposta a novos 
desafios, Tomie levou sua arte para 
outras frentes. Criou dois cenários 
para a ópera Madame Butterfly: o 
primeiro em 1983, no Teatro Muni-
cipal do Rio de Janeiro, e o segundo 
em 2008, no Teatro Municipal de São 
Paulo. Foi, também, convidada a criar 
para prêmios e comemorações, como 
por ocasião do Centenário da Imi-
gração Japonesa. Em 2008, criou uma 
monumental escultura para a cidade 
de Santos e outra para o Aeroporto 
Internacional de Guarulhos. Também 
fez peças de pequenas dimensões, como 
o troféu da Mostra Internacional de 
Cinema de São Paulo, a homenagem
-prêmio para a Fórmula 1, utilizando 

a pedra do pré-sal (2011), cartazes, 
ilustrações de livros e periódicos, 
medalhas e objetos para laureados 
de muitos eventos são parte de sua 
diversificada produção. 
Com seu reconhecimento internacio-
nal, Tomie tornou-se uma espécie de 

embaixadora das artes e da cultura no 
Brasil. Em 2013, Tomie Ohtake com-
pletou 100 anos, comemorados com 17 
exposições pelo país. Dos 100 aos 101 
anos criou cerca de 30 pinturas. Até a 
sua morte, em fevereiro de 2015, aos 
101 anos, seguiu trabalhando.
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VAMOS OBSERVAR
Sem Título (Composição em Amarelo), 1966
135 x 110,3 cm 
Óleo sobre tela 
Acervo do Masp, SP

Após uma breve passagem pela pintura 
figurativa, Tomie Ohtake definiu-se pelo 
abstracionismo. No início da década de 
1960, empregou uma paleta de cores re-
duzida, com predominância de duas ou 
três cores. Em algumas obras, utilizou 
pinceladas “rarefeitas” e tintas diluídas, 
explorando suas transparências. Poste-
riormente, surgiram em seus quadros 
formas coloridas, grandes retângulos, 
que parecem flutuar no espaço. Ao longo 
da década de 1960, usou mais frequen-
temente tons contrastantes. A artista 
era fã do pintor, também abstrato, Mark 
Rothko (1903-1970), sendo nítida sua in-
fluência nesta obra. 
Sobre uma grande superfície branca, 
Tomie desenha duas espessas e largas 
manchas de tinta amarela, resultando 
em, além de uma forma abstrata, uma 
forma caligráfica que emerge da tela. 
A pintura une impecavelmente alguns 

elementos de sua poética artística da 
década de 1960: a utilização do gesto sol-
to, o diálogo individual e crítico com o 
Concretismo e a referência a elementos 
orientais. Vale começar pelo fim. A obra 
parece ser caligráfica. Remete à tradi-
cional arte do Shodô, que a artista havia 
aprendido em sua infância no Japão. Não 
se trata da reprodução de costumes, mas 
sim de absorção seletiva de elementos 
culturais que são recriados e substitu-
ídos diante de contextos novos. Assim, 
o papel-arroz cede espaço para a tela, a 
tinta preta é substituída pelo enfático 
amarelo e, finalmente, todo o seu sentido 
muda. Tomie não narra, não descreve. 
Ela apenas pinta. Esse modo de pintar, 
em que o corpo da artista estabelece uma 
relação próxima a tela, tanto foi adquirido 
pela tradição cultural, como resultou do 
ambiente artístico internacional que se 
difundia no Brasil naquela época. 
A artista evoca nesta obra a definição 
geométrica das formas para romper com 
sua austeridade. A forma abstrata pode 
ser a letra X, retratada de forma assi-
métrica. A letra é o elemento mínimo a 
partir do qual se forma a palavra. Suas 

imperfeições gráficas negam sua suposta 
precisão e exatidão; negam a carga de 
conhecimento que ela supostamente 
traria consigo. A obra, aparentemente 
fruto de gestos simples, explora encontros 
entre tradições e dialoga com culturas 
diferentes. Para Tomie, a abstração é o 
resultado de um processo complexo, em 
que se somam as condições do presente 
com as heranças do passado. Em suas 
palavras: “Minha obra é ocidental, porém 
sofre grande influência japonesa, reflexo 
de minha formação. Esta influência está 
na procura da síntese: poucos elementos 
devem dizer muita coisa.” 
Ohtake foi uma pesquisadora incansável 
da potencialidade da forma. Superan-
do dificuldades e restrições, como a 
de ser estrangeira, mulher e ter se 
iniciado tardiamente nas artes, suas 
obras nos ensinam novas maneiras de 
olhar, de perceber e de contemplar o 
mundo. Em Tomie, tradição e presente 
se unem por meio de obras expressi-
vas e precisas, simples na forma, mas 
complexas em significados, sínteses 
perfeitas entre o rigor do método e a 
sensualidade das formas. 
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Tendo a modalidade hidroviária 
como principal meio de 

locomoção e banhada pelos rios 
Amazonas, Tapajós, Arapiuns, 

Curuá-Una, Moju e Mojuí, a 
cidade é um dos principais polos 

turísticos do estado do Pará.

 Santarém
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Encontro das águas
Trata-se de um dos mais belos espe-
táculos proporcionados pela natureza, 
em toda a região amazônica, quando as 
águas ocre-argilosas do rio Amazonas e 
as verde-azuladas do rio Tapajós correm 
paralelamente, por alguns quilômetros, 
sem se misturar. Os fatores que contri-
buem para este fenômeno são: densidade, 
temperatura e velocidade. Esse espetá-
culo pode ser observado, diariamente, a 
partir da orla fluvial de Santarém.

Doces praias 
Acreditem, para relacionar todas as 
atrações aquáticas disponibilizadas aos 
turistas precisaríamos produzir – assim 
como fez a Prefeitura de Santarém – um 
inventário com mais de 70 páginas, tama-
nha é a riqueza local.Portanto citaremos 
aqui as principais maravilhas do lugar, 
como o rio Arapiuns.No período de verão 
regional, que compreende os meses de 

julho e dezembro, surgem nas margens 
do Arapiuns inúmeras praias de areias 
brancas e finas, contrastando com suas 
águas cristalinas e azuladas, e, dentre 
essas, destacam-se a Ponta do Icuxi e a 
Ponta Grande.
Rio Curuá-Una, os lagos verdes ou dos 
Muiraquitãs, Maicá, Mapiri, Papucu, Grande 
do Curuai, do Tapari, Igarapé-Açu e o Canal 
do Jari são verdadeiros paraísos aquáticos, 
alguns deles importantes berçários para 
centenas de espécies de peixe.
 A cachoeira do Aruã localiza-se no alto 
curso do rio Arapiuns, distante cerca de 
100 km de sua foz. O acesso à cachoeira é 
feito, exclusivamente, por via fluvial, em 
cerca de 10 horas, a partir de Santarém. 
A cachoeira é dividida em duas quedas
-d’água, separadas por uma pequena ilha 
coberta de vegetação. Próximo à cacho-
eira encontra-se a Vila de Aruã. No local, 
além do banho de rio, pode ser praticada 
a canoagem, o turismo contemplativo e a 
caminhada ecológica. Além da cachoeira 
do Aruã, destacam-se as corredeiras do 
Palhão, no rio Curuá-Una, e do Maró, na 
região do Arapiuns.

Em um lugar onde dois enormes rios 
se encontram, mas não se misturam, o 
município de Santarém está localizado 
a oeste do estado do Pará, em uma po-
sição estratégica, na confluência dos 
rios Tapajós e Amazonas.
A cidade é o portão de entrada do Polo 
Turístico Tapajós, com uma imensa 
biodiversidade, que juntamente com 
sua diversidade sociocultural é um dos 
principais roteiros do estado do Pará.
A cidade de Santarém recebeu este 
nome em homenagem a um município 
português que, por sua vez, homena-
geava Santa Irene, que os portugueses 
pronunciavam Sant‘Irene, daí transfor-
mando-se facilmente para Santarém.
Em outubro de 1994, a embaixada da 
cidade de Santarém de Portugal foi 
conhecer e estreitar os laços de ami-
zade com a Santarém brasileira. Pro-
tocolos foram assinados, houve trocas 
de bandeiras, flâmulas e presentes. A 
partir daí, Santarém, das margens do 
rio Tejo, em Portugal, e Santarém, das 
margens do rio Tapajós, no Brasil, são 
consideradas cidadesirmãs.
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1. 

A beleza de alter do chão
Nos anos de 2009 e 2012, a praia de Alter 
do Chão foi eleita, pelo jornal britânico 
The Guardian uma das melhores praias 
fluviais do Brasil.
Praia do Maracanã, da Salvação, Maria 
José, do Arariá, do Pajuçara, de Carapanari, 
do Jutuba, do Cururu, enfim, são tantas 

belezas de areias claras que poderiam fazer 
parte de uma nova versão da música O 
Descobridor dos Sete Mares, do saudoso 
Tim Maia.
Dentre as belezas locais, as ilhas fluviais 
não podem ficar de fora. São peculiares 
na região amazônica, apresentando, al-
gumas delas, características próprias por 
estarem em constante formação em ra-
zão dos períodos sucessivos de cheias e 

vazantes, surgindo praias, lagos e igarapés. 
Dentre as principais ilhas destacam-se as 
de São Miguel, das Marrecas, do Patacho, 
do Tapará e do Ituqui, localizadas na bacia 
hidrográfica do Amazonas, além da Ilha 
dos Patos e de Ponta Grande, localizadas 
na bacia hidrográfica do Tapajós. Essas 
ilhas têm como característica principal a 
extrema beleza cênica, com ecossistemas 
bem preservados.

Praieiros de água doce

Alter do Chão

Terminal fluvial

Pato no Tucupi

Deu fome
Com tanta água por todos os lados, é obvio que as principais re-
ceitas da região são compostas de peixes. Até a Piracuí, farinha 
local, é feita de peixe seco em pó. 
Mas também tem delícias como o Pato no Tucupi, elaborado com 
tucupi, líquido de cor amarela extraído da raiz da mandioca-brava, 
e com jambu, erva típica da Região Norte; maniçoba, iguaria pre-
parada com as folhas tenras da mandioca ou maniva, trituradas 
e acrescidas de carne suína e temperadas, o Vatapá e oTacacá.
E não deixe de provar também as frutas regionais, como o açaí, 
a bacaba, o bacuri e o buriti.

Nem só de águas
A Floresta Nacional do Tapajós é uma importante unidade de 
conservação da região Amazônica, criada no ano de 1974 com 
uma área aproximada de 527 mil hectares, sendo mais de 160 
quilômetros de praias – a unidade apresenta grande diversidade 
biológica e cultural. 
Outro passeio por terra é o Jardim Zoológico de Santarém, no 
bairro da Matinha, com infraestrutura adequada para o desen-
volvimento de pesquisa da fauna e flora amazônica. Conhecido, 
também, como Zoofit, o zoológico abriga mais de 100 espécies 
vegetais identificadas e aproximadamente 54 espécies animais. O 
zoo também apresenta outras atrações, como trilhas que podem 
ser realizadas apenas em companhia de funcionários ou monitores. 
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Como chegar
O Aeroporto Maestro Wilson Fonseca 
tem voos diários, que levam, aproxima-
damente, uma hora de viagem entre as 
cidades de Belém e Manaus, estenden-
do-se a outras regiões do país (Nordeste, 
Centro-Oeste, Sul, Sudeste) e exterior. 
O acesso terrestre ao município se dá 
pelas seguintes rodovias BR-163, PA-257, 
PA-370, PA-433 e PA-457.

Comer | Dormir | Amar
Entre os hotéis melhores recomenda-
dos do roteiro turístico, o Hotel Sandis 
Mirante, destaca-se entre as críticas no 
site de viagens TripAdvisor. O Barrudada 
Tropical Hotel, é outra opção com piscina 
convidativa.
Quando o assunto é gastronomia, vale 
ressaltar o restaurante Casa do Saulo, que 
dispõe de peixes regionais como tucunaré, 
pirarucú, surubim e tambaqui, que são 
elaborados com ingredientes da terra e 
alguns mariscos por Saulo, o chefe da casa.
Já o Piracema, oferece o pirarucu reche-
ado com banana, em ambiente colorido, 
agradável e com decoração rica em itens 
da cultura local.

Festa do Sairé 
O Sairé, segundo alguns historiadores, foi 
criado pelos índios como forma de homenagear 
os portugueses que colonizaram o Médio e o 
Baixo Amazonas paraense. Os índios teriam 
confeccionado o símbolo do Sairé imitando 
os escudos usados pelos colonizadores, in-
cluindo as cruzes que simbolizam o mistério 
da Santíssima Trindade.

O Sairé tornou-se uma das principais ma-
nifestações folclóricas e culturais da região 
oeste do Pará, e configura-se, sem dúvida, 
como um dos principais atrativos turísticos 
de Santarém, pois estessão os mistérios e 
encantos da cultura santarena. A Festa do 
Sairé acontecena Vila de Alter do Chão,no 
mês de setembro, sendo possível desfrutar 
das belas praias amazônicas, em meio à flo-
resta, que surgem neste período.
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Vestido com sua tradicional gravata-borboleta, Eduardo 
Granja Russo ou simplesmente Didú Russo, como é conhe-
cido, pega uma taça de vinho e, antes de sorver o primeiro 
gole, sente o aroma de maneira discreta e explica que o 
cheiro remonta às melhores memórias.
O ex-publicitário, que atuou em diversos veículos de comu-
nicação do país e chegou a ser premiado como Publicitário 
do Ano pelo Prêmio Colunistas 1992, resolveu transformar 
o hobby em carreira há mais de duas décadas. Hoje, é fi-
gura conhecida por todos os envolvidos nesse universo. É 
fundador da Confraria dos Sommeliers, apresentador do 
programa Wine Actors, exibido pelo canal fechado ChefTV, 
e autor dos livros Nem Leigo Nem Expert e Vinho para o 
Sucesso Profissional.
Mantém um site com seu nome, um dos primeiros sobre 

vinho; dá palestras sobre o assunto e, praticamente todos 
os dias, até três vezes, participa de algum evento em que 
experimenta, ao menos, um vinho diferente. Ao todo, já 
provou mais de 20 mil, quase nada se comparado ao número 
de vinhos existentes. Calcula que são mais de 2 milhões e, 
por isso, lamenta que há rótulos que nunca vai conseguir 
provar.
Nesta entrevista exclusiva, feita entre uma harmonização 
e outra do nosso guia gastronômico, Didú Russo fala de 
maneira descontraída e descomplicada sobre o mundo dos 
vinhos. Porque é assim que ele se define: a opinião inde-
pendente que descomplica o vinho para você. Com vocês, 
o expert que defende o vinho sem frescuras, aquele que 
não é feito em um mundo de barões e marqueses, mas por 
homens com os pés na terra, todos os dias.

vinte mil tons 
de vinho
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Didú por Didú. 
Quem é Didú Russo?
Um ex-publicitário que se cansou da 
profissão, depois de quase 30 anos de 
carreira. Na década de 1990, resolvi 
me rebelar e transformar um hobby, 
o vinho, em uma maneira de viver. Pro-
pus a minha esposa: “Olha, nós vamos 
ganhar menos, mas vamos viver bem”.

E ser feliz...
Ah, sim! (risos) Montei um bar de vinhos 
que não deu certo. Era muito avançado 
para a época. Mas desse bar nasceu, há 18 
anos, a Confraria dos Sommeliers, para 
promover o conhecimento e a cultura 
do vinho. Fiz um curso de vinhos que, 
depois, se tornou o livro Nem Leigo Nem 
Expert, que está esgotado. Nasceu meu 
site, o didu.com.br, um dos primeiros 
sobre vinho. E eu vivo feliz, falando, 
bebendo e estudando a respeito do que 
gosto: o vinho. Assim, nasceu o Didú 
do vinho.

O Didú da opinião independente que 
descomplica o vinho.
Exatamente! Ainda existem certos 
preconceitos com relação ao vinho, 
muita arrogância e muita presunção. 
Mas o vinho não é isso; ele não pode 
ser isso. O vinho, na verdade, precisa 
aproximar as pessoas. Ao contrário do 
que os leigos pensam, o vinho não é 

feito em um mundo de barões e mar-
queses; é feito por homens com pés na 
terra, todos os dias. Eles transformam 
um produto da terra em uma bebida 
que faz bem à saúde, alegra o espírito 
e aproxima as pessoas.

Seu contato com o vinho começou já 
na maternidade. É verdade?
Esta é uma história ótima. As pessoas 
não acreditam nisso, mas é verdade. É 
uma pena que minha mãe e meu pai já 
faleceram, senão confirmariam. Enfim, 
meu avô Cecílio Granja, o pai da minha 
mãe, brigou com o meu bisavô e veio de 
Portugal para o Brasil com duas garrafas 
de vinho do porto Vintage, um vinho 
muito especial, que envelhece na garrafa 
e fica fenomenal. Uma dessas garrafas 
meu avô abriu quando ficou noivo da 
minha avó. A outra ficou guardada por 
muitos anos. Nasceu a minha irmã mais 
velha e meu avô quis abrir, mas meu 
pai não deixou. Ele era italiano, todo 
emotivo, e dizia que a última garrafa 
não podia ser aberta. Nasceu meu irmão, 
segundo filho, e também não abriram. 
Quando eu nasci, o caçula da família, o 
meu avô chegou à maternidade e falou: 
“Olha, não adianta ninguém me con-
vencer do contrário; hoje eu vou abrir 
esse vinho e comemorar o nascimento 
do meu neto”. Abriu e, naquela euforia 
toda, todos brindando, o neném ali no 
quarto... e me deram uma colherzinha 
de vinho do porto (risos). Meus filhos 
não me deixaram fazer isso com meus 
netos, ficaram todos com medo. E eu 

sou o único que trabalha com vinho; 
é uma coisa, digamos assim, predes-
tinada. (risos)

Como é sua rotina, Didú?
Ah, eu tenho uma vida maravilhosa! 
Praticamente todos os dias tenho degus-
tação à tarde e à noite. E, quase sempre, 
um almoço degustação. E pela manhã 
eu caminho com meus cachorros pela 
Granja. Escrevo sobre vinhos em dois 
momentos do meu dia: pela manhã, 
após a caminhada; e à noite, quando 
eu volto dos jantares. 

Já que comentou sobre a Granja Viana, 
qual é a sua relação com o local?
Eu não aguentava mais morar em São 
Paulo e decidi me mudar para o meio 
do mato. Isso foi há 15 anos. Escolhi 
um lugar especial, onde tem macaco, 
tucano, esquilo... ah, é um paraíso. Te-
nho uma horta que, até brinco, é meu 
refúgio biodinâmico. 

Voltando ao mundo dos vinhos, quais 
critérios você utiliza para avaliá-los?
Olha, tecnicamente, um vinho é avaliado 
nos seguintes aspectos: visual, olfati-
vo e gustativo. Há uma ficha própria 
para avaliação, com todos os aspectos 
e atributos, cujo total de notas é 100. 
Mas eu, normalmente, não dou e não 
divulgo nota de vinho. Sou contrário a 
isso! Vinho é emoção, e não pontuação!

E a avaliação é subjetiva...
Muito subjetiva! Sim, claro, tem uma 

Capa

1. 

2. 

1.  Palestra sobre vinhos da Alsacia para jornalistas do setor.
2. Expovinis 2015: palestra sobre os tributos que afetam o setor do vinho. 
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parte técnica, mas a avaliação, no geral, é 
bem subjetiva. Na Confraria dos Somme-
liers, por exemplo, fazemos degustação 
às cegas e veja o que acontece. Temos 
de atribuir uma nota para classificar 
qual foi o vinho preferido do grupo, o 
segundo, o terceiro e assim por dian-
te. Só que, curiosamente, o vinho que 
eu mais gosto quase nunca é o mais 
bem pontuado. Isso porque, quando 
você avalia separadamente os itens, 
percebe que tecnicamente o vinho, às 
vezes, é melhor que o outro no total, 
mas não é o que te agradou mais. Olha 
que maluco! É uma questão delicada e 
subjetiva. E assim também ocorre com as 
pessoas: às vezes, um pequeno defeito, 
um estrabismo na moça, uma pintinha 
(risos), alguma coisa que seria consi-
derado defeito é o que dá o charme. O 
mesmo acontece com o vinho.

Também tem muito a ver com seu es-
tado emocional...
Ah, completamente. Tem vinhos que, pelo 
cheiro, remontam às melhores memórias. 
O mesmo acontece quando viajamos: 
você toma um vinho naquela viagem e 
adora; depois, já em casa, compra aquele 
mesmo vinho e, quando toma, não é a 
mesma coisa. Claro, na viagem você 
estava feliz, estava acompanhado por 
alguém que ama, não tinha de prestar 
contas de nada... aí, de repente, você 

volta e quer que o vinho seja igual? Não 
dá, né? (risos)

Qual seria o vinho especial? 
Vinho sem interferência. Biodinâmico 
e natural, que não teve acréscimo de 
insumo de verificação, de levedura, de 
sulfito. Atualmente, os vinhos que me 
apaixonam são aqueles em que você 
mergulha o nariz na taça e o tempo 
parece te levar para a casa do produ-
tor, no meio daquela vinícola. Aquele 
cheirinho, mostrando com sinceridade 
o que aquela região e paisagem têm a 
oferecer. Esse é o vinho que realmente 
me sensibiliza.

E qual seria o inesquecível? 
Um vinho branco Coulée de Serrant, 
de Chenin Blanc. Faz 12 anos que tive 
a oportunidade de provar esse vinho 
branco, totalmente sem interferência, 
que tinha 17 anos e tinha sido aberto 
havia dois dias. Deixou-me saudade e 
ficou no coração. Acabei me tornando 
amigo do produtor, o Nicolas Joly, um 
dos principais homens da biodinâmica, 
com vários livros publicados. 

Qual país é o melhor em produção de 
vinho?
Difícil responder. A França é considerada 
o berço do vinho por causa da variedade 
de estilos e produtos. Mas tem a Itália, 

com aquela enormidade de regiões e 
vinhos maravilhosos... o mesmo vale 
para a Espanha. E Portugal, então? É 
uma loucura um país tão pequeno ter 
mais de 400 castas diferentes e regiões 
absurdamente distintas. Você tem vinho 
madeira, vinho verde, vinho do porto. É 
impossível responder a esta pergunta.

E como está a produção de vinho no 
Brasil? 
A produção melhorou bastante. 
Acho que o Brasil vai ter um lugar 
importante no cenário mundial, 
mas ainda precisa perder a mania 
de querer imitar vinho de outro lugar. 
Os grandes produtores, ainda hoje, 
têm como meta reproduzir o vinho 
chileno, que faz muito sucesso por 
aqui (de tudo o que importamos, 65% 
vêm do Chile). Esse caminho é errado 
porque o Brasil não tem o estilo do 
Chile e nunca vai ter. O clima não é o 
mesmo. Tudo é diferente! Fazer uma 
coisa assim me parece, além de falta 
de personalidade, uma perda de tem-
po. No futuro, o que uma pessoa vai 
querer de um vinho é a sinceridade. 
Hoje, nós temos muitos produtores 
fazendo coisas maravilhosas nessa 
linha de vinhos sinceros e naturais, 
sem interferência. Agora, os grandes 
produtores ainda estão buscando um 
estilo chileno. E é engraçado porque o 

3. 4. 

5. 6. 

3. Didu Russo, aos 22 anos.
4. Didú Russo com os filhos 
(da esquerda para a direita) 
Ramatis (o nobre), Demian 
(o sensato) e Gibran (o Viking).
5. Didú e sua mulher Nazira, 
na Toscana, Itália.
6. Os netos Benjamin, Mia, 
Fiorella e Lorena.

Atualmente, os vinhos 
que me apaixonam são 
aqueles em que você 
mergulha o nariz na 
taça e o tempo parece 
te levar para a casa 
do produtor, no meio 
daquela vinícola. 
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chileno quer ser francês e o brasileiro 
quer ser chileno. Perda de identidade.

Então podemos dizer que o que falta 
é uma cultura do vinho? 
Ah, é o que mais falta no Brasil! Está 
comprovado, por mais de 2 mil estudos 
científicos, que o consumo de uma taça 
de vinho, por refeição, faz bem para a 
saúde, para o coração, para a pele, mas 
as pessoas não sabem disso. No Brasil, 
pesquisas apontam que temos 30 milhões 
de consumidores de vinho, mas que só 
consomem 15 milhões de garrafas, ou 
seja, ao invés de tomar uma taça por 
refeição, toma uma por semana. Há 
muito potencial de crescimento, mas 
o setor não investe na informação. É 
um setor muito competitivo, que olha 
apenas seu espaço na sua venda. Além 
disso, temos aqui um grande inimigo 
chamado governo, que recolhe 22 tribu-
tos em cima de uma garrafa de vinho. 
Quando uma pessoa toma uma garrafa 
de vinho, ela está pagando a que bebe 
e mais quatro em forma de tributos. 
Isso é um absurdo e encarece o pro-
duto. Ainda há um longo caminho a se 
percorrer para que o vinho, apesar de 
todos os seus benefícios, se torne uma 
bebida popular em um mercado maior.

Como o vinho brasileiro é visto no 
exterior?
As exportações do vinho brasileiro co-
meçaram há cinco anos e vêm crescendo 
com o passar do tempo. O espumante 
é muito bem recebido no mercado da 
Inglaterra. E os vinhos naturais estão 
participando das feiras na França e fa-
zendo muito sucesso. O principal cara 
dos vinhos laranja (vinhos brancos vi-
nificados, como o tinto, que ficam com 
casca durante a fermentação), o italiano 
Josko Gravner esteve no Brasil, provou 

os vinhos laranja da Dominio Vicari e 
ficou admirado. Na época, comentou 
que nunca imaginou tomar um vinho 
assim no Brasil. O vinho brasileiro está 
no início, mas fazendo muito sucesso, 
tanto os convencionais Miolo, Salton 
e Valduga, como os mais artesanais. É 
só uma questão de tempo.

Em sua opinião, qual vinho brasileiro 
ganha destaque entre os demais?
Existem vários, mas se fosse para es-
colher um, eu escolheria o vinho Fulvia 
Pinot Noir, do Atelier Tormentas, de 
Marco Danielle.

Há algum vinho que queira degustar 
e ainda não degustou? 
Nossa, tocou no ponto da minha an-
gústia. O mundo tem cerca de 5 mil 
castas de uvas diferentes e 40 tipos de 
solo indicados para o vinho. Ninguém 
sabe dizer, ao certo, quantas vinícolas 
existem no mundo, mas eu chuto 200 
mil. Se cada uma produzir 10 vinhos 
diferentes, o que não é nenhum exa-
gero, estaremos falando de 2 milhões 
de vinhos. Eu já provei 20 mil, talvez 
um pouco mais, ou seja, apenas 1%. Eu 
sei que vou passar uma vida querendo 
provar coisas que eu nunca vou conse-
guir. Isso é dramático! Não me importa 
se é bom ou não, meu desejo é provar. 
Quanto mais variedades, melhor.

Mesmo degustando tanto vinho, quando 
você chega em casa ainda abre uma 
garrafa? 

Todos os dias. Geralmente, abro uma 
garrafa no almoço e provo uma ou duas 
taças. Deixo essa garrafa só com a ro-
lha e provo de novo, à noite, para ver 
como evoluiu. 

E qual é seu vinho do dia a dia?
Eu recebo muitos vinhos para provar e, 
obviamente, dar minha opinião. Então, 
não posso dizer que tenho um vinho do 
dia a dia. Se eu tivesse, seria um megabox 
de vinho biodinâmico que, no Brasil, 
infelizmente não tem. Quando eu volto 
da Europa, sempre trago. Na França tem 
uma loja chamada BiBoVino que vende 
40 tipos de produtores diferentes de 
biodinâmicos em megabox.

O que nunca pode faltar na sua adega? 
Um vinho natural.

O que te dá mais prazer em realizar 
nesse mundo do vinho? 
Trazer pessoas para o consumo de vi-
nho, mostrar a maravilha que é esse 
mundo e seduzir essas pessoas para 
uma vida mais saudável. Tudo isso é o 
grande prazer.

Por fim, o que você considera uma he-
resia nesse mundo? 
Acho que é dar nota ao vinho, dizer 
que o vinho tal é melhor porque é fa-
moso e pagar muito mais do que vale. 
Isso é heresia! Heresia é a arrogância 
que precisaria acabar porque o vinho 
é uma coisa simples. Vinho é saúde. É 
alimento. É integração de amigos.

Capa
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7. 

7. Com o professor e blogueiro Deco Rossi, em 
vinhedo em Mendoza, Argentina.
8. Com Nicolás Catena, renomado produtor argentino.
9. Com Angelo Gaja, renomado produtor italiano.
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harmonização

á séculos, o vinho é o acompa-
nhante das refeições. Na Euro-
pa, as famílias produziam seu 
próprio vinho com uvas culti-

vadas em suas terras. Com a evolução 
da vinicultura, diversas variedades de 
uva cultivadas, métodos diferenciados 
de elaboração e importação, uma grande 
diversidade de vinhos tornou-se dispo-
nível, e harmonizá-los com a comida se 
tornou uma arte. 
Embora existam algumas regrinhas, a 
combinação entre a comida e o vinho 
nada mais é do que um jogo delicioso que 
se pratica à mesa. Um jogo em busca da 
harmonia e do equilíbrio, criando um 
conjunto sensorial de grande prazer que 
inspira e agrada aos sentidos.
Percorremos, com o Didú Russo, alguns 
restaurantes da região em busca da me-
lhor combinação gastronômica. Vamos 
descobrir os segredos da harmonização 
de vinhos com a gastronomia e viajar por 
sabores, aromas e sensações incríveis. 
Claro, as sugestões apresentadas não são 
regras absolutas, são diretrizes para a 
construção da sua própria experiência.
Cada novo teste pode trazer muitas 
surpresas recheadas de inúmeras pos-
sibilidades. A preferência pessoal e a 
criatividade certamente o levarão a 
novas descobertas nessa apaixonante 
e rica área de pesquisa e prazer. Incen-
tivamos que você tente e invente para 
se surpreender!

Ristorante e Canto

Você entra pelo portão e depara 
com um lugar encantador, cer-
cado por ar puro e vegetação 
ao redor. Senta-se à mesa e a 
deliciosa bisteca fiorentina à 
frente transporta para a Europa, 
mais especificamente a uma 
autêntica vila italiana.
A Bisteca à la Fiorentina é um 
prato típico da Itália, da região 
de Toscana, onde é venerada. 
Seu preparo é quase um ritual: 
do corte da carne até a hora 
de servir, todos os passos 
são tratados como se fossem 
uma ciência. Assim também 
é o preparo no Ristorante e 
Canto, onde é servida com o 
vinho tinto português Luis 
Pato. Produzido com Baga (60%) 
e Touriga Nacional (40%), este 
vinho é vinificado de forma a 
salientar os aromas primários e 
o caráter de chocolate da Baga. 
Fermenta durante três dias, em 
cubas de inox, em temperatura 
controlada. O resultado é um 
vinho que acompanha pratos 
grelhados.
Além deste vinho, o Ristorante e 
Canto oferece uma ampla carta 
de vinhos, guardados em uma 
adega climatizada com capa-
cidade para armazenar 1.500 
garrafas. E a sua cozinha oferece 
variedades, desde os grelhados 
Wessel até a autêntica cozinha 
mediterrânea. Aos sábados, 
serve uma deliciosa feijoada.
 
Preço: Bisteca Fiorentina – R$ 43,10
Vinho Luis Pato - R$ 162.

Uma viagem à 
EuropaH
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O Camarão Punjara foi criado pelo chef Dedé, em 2015, para o cardápio 
do Tantra Restaurante e, em pouco tempo, tornou-se o prato mais ven-
dido da casa. É feito com camarões-rosa, recheados com cream cheese 
e empanados com farofa crocante de amendoim, servidos com purê de 
banana e couve crocante. 
Para acompanhá-lo, o delicioso espumante Talise Brut, elaborado com 
um corte cativante de 30% Chardonnay, 30% Pinot Noir e 40% Riesling 
Itálico. Produzido no Brasil, no Vale dos Vinhedos, é um espumante 
de caráter leve e fresco, com excelentes notas aromáticas frutadas. 
Bastante versátil, acompanha bem uma infinidade de pratos e pode ser 
servido, também, como um delicioso aperitivo. Um brinde aos sentidos!
O Tantra oferece o melhor da culinária asiática no sistema à la carte ou 
no famoso rodízio Mongolian Grill, onde você monta o prato escolhendo 
as diversas opções, entre camarões, lulas, peixes e carnes especiais e 
exóticas, como tubarão, búfalo e javali. Com a escolha dos mais diversos 
acompanhamentos, tudo é preparado na hora em uma enorme chapa na 
qual você se serve quantas vezes desejar. Tem shows e apresentações 
inusitadas, como a dançarina Giselle e sua serpente Toth. O espaço 
Kids garante a diversão da criançada e o conforto de toda a família. 

Preço: Camarão Punjara – R$ 74,90
Espumante Talise Brut – R$ 65.

tantra restauranteUma viagem à 
Europa Um brinde 

aos sentidos!

Combinação de 
boas surpresas
De entrada, um Tataki de Atum. No prato principal, um combinado 
com Salmão, Atum e Linguado com ovas de Ikura, além de Niguiris 
da casa como Shakatoro, atum chutoro e linguado. 
Para acompanhar, um vinho português que transparece toda a ti-
picidade da região dos vinhos verdes: o Mandos verde. Delicado, 
macio e refrescante, este branco exibe todo o estilo da região por-
tuguesa em que é produzido, com a típica “agulha”, aquele delicado 
frisante dos tradicionais vinhos verdes de Portugal. O corte das 
uvas Azal, Pedernã, Trajadura e Loureiro resulta em um vinho de 
aromas frutados, com nuances tropicais e um paladar bastante vivo, 
harmonizando perfeitamente com saladas ou aperitivos, frutos do 
mar, peixes e carnes brancas. 
Uma combinação de boas surpresas que você encontra no Noriyuki 
Sushi Bar, restaurante que traz um novo conceito de culinária japo-
nesa. Além do tradicional rodízio diferenciado, oferece o “Izakaya”, 
ambiente de boteco japonês, em que são servidos diversos aperiti-
vos tradicionalmente conhecidos no Japão. O restaurante tem um 
ambiente descontraído e aconchegante para todos os que quiserem 
se divertir e apreciar uma culinária tradicional e elaborada pelo 
chef gastronômico japonês Leo Noriyuki, o que traz novos sabores 
e experiências aos clientes.

Preço: Entrada e Combinado – R$ 52 / Vinho Verde Mandos – R$ 80.

Noriyuki Sushi Bar
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pizza di toniPaladar 
delicado e macio

vel
ho

 bu
rge

r Em clima de 
Velho Oeste
Rock clássico de fundo. Ambiente rústico, inspirado no Velho 
Oeste. E, na chapa, um hambúrguer artesanal de 160 g e queijo 
prato derretendo, com duas fatias de bacon. Na bancada, o pão 
de brioche com maionese da casa, alface e tomate esperam pe-
las deliciosas guarnições. Na mesa, o vinho Valdorella Chianti 
2015 aguarda na taça para ser saboreado com o “Velho Burger”. 
É um vinho italiano da região da Toscana, feito com um corte 
das uvas Sangiovese, Canaiolo, Malvasia, Merlot e Cabernet 
Sauvignon. De cor vermelho rubi brilhante e translúcido, tem 
aroma de frutas vermelhas frescas (ameixa e framboesa), es-
peciarias e um tostadinho de baunilha. Pode ser encontrado 
facilmente em um bom supermercado e combina superbem com 
os pratos da casa.
O cardápio possui Burgers para os amantes de carne, bacon, 
queijo... e também para os vegetarianos, além de milk-shakes, 
waffle, grand gateau, churros, torta holandesa, cervejas e a re-
frescante limonada da casa! O Velho Burger é uma hamburgueria 
tematizada no Velho Oeste, com decoração rústica, incluindo 
os utensílios em que são servidos os burgers e as porções, bem 
diferenciadas por sinal. A qualquer momento, você terá a sensação 
de que John Wayne vai entrar pela porta e pedir um Burger...
 
Preço: Velho Burger – R$ 25,90
Vinho Valdorella Chianti 2015 - o estabelecimento não cobra rolha.

Forno a lenha, massa artesanal elaborada sem 
aditivos químicos, farinha obtida com trigo moído 
em moinho de pedra na própria pizzaria e molho 
caseiro são alguns dos ingredientes – além, é 
claro, daqueles nobres selecionados que vão na 
massa redondinha – que fazem o diferencial da 
Pizza DiToni. 
Entre as deliciosas combinações está a mais nova 
criação da casa, elaborada especialmente para o 
nosso especial: a Pizza Gourmet de Salmão, feita 
com salmão defumado, cream cheese, alho-poró 
e molho tarê. Harmonizando, um vinho chileno 
Gran Tarapaca Reserva Chardonnay. Uma bebida 
intensa e complexa em que desfilam notas frutadas, 
tostadas e abaunilhadas. No paladar, delicado e 
macio. A fermentação e a permanência por sete 
meses em barricas de carvalho proporcionam 
um perfeito equilíbrio entre acidez, fruta e ma-
deira, resultando em um vinho elegante, vivo 
e de agradável final, quando saboreado junto 
com a pizza.
Ah, e detalhe: a massa é aberta quando é feito 
o pedido, garantindo que chegue fresquinha ao 
cliente.

Preço: Pizza – R$ 75  
Vinho Gran Tarapaca Reserva Chardonnay – R$ 80.
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Há 20 anos no mercado, a Romana chega à Granja Viana para trazer um 
novo conceito em panificação, confeitaria e rotisseria. Com profissionais 
especialmente treinados e ingredientes selecionados, a Romana também 
oferece delícias como doces, salgados, patês, uma grande variedade de 
antepastos, carnes, massas e molhos, azeites e vinhos importados, que 
podem ser consumidos na própria loja ou por encomenda. 
A cozinha foi planejada para fazer as melhores receitas e conta com pro-
fissionais que aprimoram, a cada dia, a qualidade dos produtos. Destaque 
para a deliciosa sopa de capeletti de frango com legumes, servida diaria-
mente no buffet junto com mais outras três opções de sopas, excelente 

pedida para os dias mais frios. Melhor, ainda, se for acompanhada do Don 
Román Rioja, um tinto espanhol feito com 90% de Tempranillo e 10% de 
Graciano. Envelhecido por apenas três meses em carvalho norte-ame-
ricano e nove meses em garrafas, o vinho apresenta cor vermelho rubi, 
aromas frutados e de baunilha. Agradável e intenso. Simples e gostoso. 
Tudo isso pode ser saboreado em um ambiente requintado e aconchegante, 
ao lado de amigos e familiares. 

Preço: Sopa de Capeletti (serviço de buffet à vontade): R$ 34.50
Vinho Don Román Rioja: R$ 88.

Requinte e 
aconchego

Pedacinho de 
Portugal
Posta de bacalhau na brasa, cebola, tomate, batata cortada em 
cubos, azeitona portuguesa, páprica doce, vinho branco e cheiro-
verde, finalizado na Cataplana e acompanhado por arroz branco. 
Deu água na boca? Experimente, então, saborear o “Bacalhau 
na Cataplana” com o vinho Don Patto 2012, vinho fino de mesa 
exclusivo engarrafado na região do Douro, em Portugal. É o 
resultado de um maravilhoso blend entre Tinta Roriz, Touriga 
Franca, Tinta Barroca e Touriga Nacional, harmonizando per-
feitamente com o prato. 
Você vai se sentir, realmente, em um cantinho de Portugal. A 
Quinta do Patto tem um ambiente intimista, área externa im-
ponente com uma jabuticabeira ao centro e decoração rústica. A 
culinária portuguesa é a marca registrada do restaurante, que 
também oferece pratos tradicionais, como Filé à Parmegiana, 
Filé à Cavalo e deliciosas massas. O empório traz uma linha de 
produtos gourmet especialmente e, na adega, você encontra 
vinhos nacionais e importados, além das exclusivas linhas de 
vinhos Don Patto, com mais de 100 anos de tradição na região.

Preço: Bacalhau Cataplana – R$ 190 
Vinho Dom Patto 2012 – R$ 79.

Quinta do Patto
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A mais 
famosa 
parmegiana
Desde 1902, movido pela paixão, a boa comida, a boa bebi-
da e o convívio com os amigos, o Bar do Alemão oferece 
iguarias da cozinha alemã, como kassler, joelho de porco, 
saladas e salsichas, entre outras variedades de pratos 
e porções. E tem uma das parmegianas mais famosas 
do Brasil (foto). E não é à toa que recebe este título: o 
prato é feito com filet mignon passado em farinha de 
pão caseiro, com molho de tomate artesanal e muito, 
muito queijo, acompanhado de arroz e fritas. 
Para beber, a boa pedida é o vinho Montes Alpha Cabernet 
Sauvignon. O líder entre os Cabernets chilenos, ama-
durecido por 12 meses em barricas de carvalho francês 
Allier de grãos finos. Cor rubi intensa, com aromas de 
groselha preta, chocolate e caixa de charuto; balance-
ado com carvalho bem integrado. Ótima complexidade 
de sabores na boca. Encorpado e equilibrado, com um 
extraordinário final de boca. Perfeito com o filet mig-
non à parmegiana mais queridinho do Brasil: o do Bar 
do Alemão.
Com mais de 100 anos de tradição, a rede chegou à Granja 
Viana em 2011. Tem um amplo e descontraído ambiente, 
interno e externo, ideal para almoçar ou jantar com a 
família ou um happy hour com os amigos. 

Preços: Filet Mignon à Parmegiana
Vinho Montes Alpha Cabernet Sauvignon – R$ 174.

Argentina e 
Chile numa 
combinação 
perfeita
Bife de chorizo argentino acompanhado do tradicional Arroz 
Biro-Biro e batatas rústicas. Na taça, o vinho líder entre os 
Cabernets chilenos, o Montes Alpha Cabernet Sauvignon. Re-
sultado: combinação perfeita! Ótima complexidade de sabores 
na boca: a união de um dos bifes mais nobres e suculentos 
com um vinho de cor rubi intensa, aromas de groselha preta, 
chocolate e caixa de charuto e paladar encorpado e equilibrado.
Onde encontrar essa combinação latino-americana entre 
Argentina e Chile? No Seu João Botequim! Para quem acha que 
botequim é um lugar só para beber algo, o Seu João desmisti-
fica isso. O espaço é uma mistura de botequim e restaurante, 
com uma bela estrutura para atender seus clientes sedentos 
por uma comida preparada com muito sabor. 
O espaço oferece, também, outros cortes argentinos, além de 
ampla opção de peixes e saladas, feijoada aos sábados e do-
mingos e, claro, muitos e deliciosos petiscos. Diversos rótulos 
de vinhos e cervejas artesanais também estão no cardápio. 
Tudo isso em um ambiente descontraído e com uma varanda 
convidativa! Ah, e ainda tem uma vasta programação cultu-
ral: de shows de blues a apresentações de stand-up comedy. 

Preços: Bife de Chorizo – R$ 68
Vinho Montes Alpha Cabernet Sauvignon – R$ 174.

harmonização

Bar do Alemão

Seu João Botequim
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Calor nas 
noites frias 
de inverno
Magníficas sopas e caldos servidos no pão italiano. Seja a de 
mandioquinha, como a da foto, ou de alho-poró, as sopas do Atobá 
Pizza & Bar trazem um calor especial às suas noites de inverno. 
Adicione croûtons, parmesão ralado ou um simples fio de azeite 
extravirgem. 
E prove com o acompanhamento de um bom vinho. Neste caso, 
escolhemos o argentino Leonardo (O. Fournier/Mendoza), feito 
com a uva Tempranillo. É um vinho tinto com aromas complexos, 
fazendo lembrar frutas negras, chocolate e até mesmo couro. 
Tem uma boa acidez e é muito encorpado, sem ser pesado, com 
um sabor incrível de frutas vermelhas. O encaixe perfeito com 
o creme de mandioquinha.
Se preferir, a casa oferece, ainda, outros 60 rótulos de vinho, 
variadas opções de entradas e saladas e pizzas feitas com ingre-
dientes selecionados. A massa da pizza leva azeite de oliva para 
ficar crocante e dourada, o molho é feito com tomates frescos 
de baixa acidez e os ingredientes de primeira linha dão sabor ao 
espaço rústico e aconchegante. É o lugar certo para quem aprecia 
gastronomia de qualidade, boa música e bom vinho e quem quer 
aquecer suas noites de inverno. 

Preço: Creme de Mandioquinha – R$ 19,90  / Vinho Leonardo – R$ 64.

Em Mendoza, Argentina, a 1.000 metros acima do nível do mar, estão 
as vigorosas videiras de Petit Manseng, que dão origem ao vinho 
Terrazas Single Vineyard El Yama Petit Manseng 2010, uma joia 
exclusiva da Bodega Terrazas. De um dourado intenso, com aromas 
de frutas maduras e tropicais unidas a frutas secas, como avelãs, 
e flores brancas, como o jasmim, representa o equilíbrio perfeito 
entre doçura e acidez. Perfeito para acompanhar o delicioso Red 
Velvet da Doceria Fantasias.
A receita deste bolo – feito com massa aerada vermelha com re-
cheio de ganache branco e delipaste de frutas vermelhas – requer 
amor pela cozinha, pelos ingredientes e por todas as etapas da 
confeitaria. Todas as caraterísticas da Doceria Fantasias, que desde 
1989 oferece saborosos bolos e salgados preparados com carinho 
e ingredientes criteriosamente selecionados.
São centenas de produtos deliciosos e diferenciados pelo carinho 
do toque caseiro e artesanal que mantém há quase 30 anos. Se 
preferir os salgados, não deixe de provar a torta de frango com 
requeijão. É de comer rezando... se for acompanhado pelo vinho 
Alamos Chardonnay 2015, feito com a uva branca de maior sucesso 
em todo o mundo, então... melhor rezar ainda mais, para pedir 
perdão pelo pecado da gula.

Doc
eri

a F
an

tas
ias Atobá Pizza & BarEquilíbrio 

entre 
doçura e 
acidez

Preço: Red Velvet – R$ 80 
o quilo / Torta de Frango 
com Requeijão – R$ 70 
a unidade. Vinhos da 
Le Petit Sommelier 
(lepetitsommelier.com.br): 
Alamos Chardonnay 2015 
– R$ 64 / Terrazas Single 
Vineyard El Yama Petit 
Manseng 2010 – R$ 158. 
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Você não precisa mais ir até São 
Paulo em busca dos melhores 
produtos importados e nacio-
nais. Agora, sabores de diversas 
partes do mundo estão em um 
só lugar, aqui pertinho! Queijos 
importados, bacalhau, vinhos, 
ervas finas, peixes e frutos do 
mar sob encomenda, cervejas 
artesanais, o conhecido Pata Ne-
gra, cereais, temperos e muito 
mais você encontra no Empório 
Mercadão.
O local ainda é climatizado, crian-
do o ambiente perfeito para curtir 
com amigos e família. Uma boa 
pedida é a tábua de frios (queijo 
grana padano, queijo maasdam 
holandês, presunto de Parma, 
cacciatore, tâmaras, damasco 
e nozes), harmonizada com um 
vinho italiano Sangiovese (essa 

uva é a essência de alguns dos 
maiores ícones da Itália, no mun-
do dos vinhos, e ocupa 10% dos 
vinhedos daquele país). 
Um vinho Sangiovese de boa 
qualidade é notoriamente um 
vinho de elevada acidez, taninos 
firmes, muito equilibrado e com 
final elegante. Os sabores mais 
marcantes costumam ser cere-
jas, ameixas e morangos, mas há 
um caráter também herbáceo e 
rústico. Os vinhos produzidos 
com Sangiovese harmonizam bem 
com sabores de frango, carne de 
porco e de cordeiro, e ainda são 
grandes acompanhantes para 
as massas e pizzas. E, claro, a 
tábua de frios.

Preços: Tábua de Frios – R$ 45 
Vinho Sangiovese – R$ 160.

Fettuccine artesanal, integral, desenvol-
vido com exclusividade para o Armazém 
da Granja, preparado com ovos e farinha 
orgânica coberto com delicioso molho ao 
sugo com manjericão e queijo pecorino. 
Para harmonizar de forma elegante este 
prato super saudável nada melhor que uma 
taça de vinho orgânico Malbec da Vinícola 
Vinecol, que surpreende tanto pelo aroma 
como pelo sabor. 
Vinho argentino, produzido na região de 
Mendoza, de coloração violácea. Sedutor 
no aroma de frutas e flores vermelhas, 
revelando na boca um caráter bem frutado 
com um toque de especiarias, elegância 
e longo final. Cultivado organicamente 
em altitudes mais elevadas, com grande 
variação de temperatura (noites frias e 
dias quentes). O resultado é uma bebida 
com intensidade de sabor e aroma. Um 
vinho forte, mas muito agradável. De 

ótima acidez, que chama a atenção e fica 
perfeito com o molho de tomate. Um dos 
destaques deste vinho é a agradável textura 
aveludada que fica na boca, que junto com 
a massa harmoniza de forma perfeita o 
sabor desta combinação natural, saudável e 
saborosa. E tudo isso não poderia ser ainda 
mais perfeito e elegante sendo servido 
nas louças, taças, sousplat e acessórios 
que você encontra no Armazém da Granja. 
O Armazém da Granja, espaço orgânico 
mais charmoso e acolhedor da Granja Viana, 
oferece, ainda, outras opções orgânicas 
e naturais, propiciando não só uma vida 
mais saudável para os que consomem 
seus produtos como também uma relação 
de fidelidade por meio de seus serviços 
prestados.

Preços: Fettuccine – preço sob consulta
Vinho Vinecol – R$ 63,43

Em
pór

io M
erc

ad
ão Sabores diversos 

em um só lugar

natural, saudável 
e saborosa

Armazém da Granja

harmonização
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natural, saudável 
e saborosa

index
reunimos 
abaixo todas as 
informações para 
você mergulhar 
nesse roteiro.

Ristorante e Canto
Endereço: Rua Ana Nastari Brunetti, 26 – Granja Viana – Cotia (SP)
Telefone: (11) 4702-4183
www.ristoranteecanto.com.br

Tantra Restaurante
Endereço: Av. São Camilo, 988 – Granja Viana – Cotia (SP)
Telefone: (11) 4702-6883
www.tantrarestaurante.com.br

Noriyuki Sushi Bar
Endereço: Av. São Camilo, 980 – Espaço Granjardim
 Granja Viana  – Cotia (SP)  
Telefone: (11) 4551-4063 
 www.noriyukisushibar.com

Velho Burger
Endereço: Estrada Velha de Cotia, 631  – Granja Viana – Cotia (SP)
Telefone: (11) 4702-0580
www.velhoburger.com.br

Pizza Di Toni
Endereço: Av. São Camilo, 3.500 (ao lado do Armazém 
do Nicolau) – Granja Viana – Carapicuíba (SP)
Telefone: 4169-4502

Confeitaria Romana
Endereço: Av. São Camilo, 1181 – Granja Viana – Cotia (SP)
Telefone: (11) 4702-3419
www.cafeebonsmomentos.com.br

Quinta do Patto
Endereço: Av. Madagáscar, 42 – Jardim Margarida 
Vargem Grande Paulista (SP)
Telefone: (11) 4159-1409
www.quintadopatto.com.br

Bar do Alemão
Rodovia Raposo Tavares, s/n – km 22
The Square Open Mall – Granja Viana – Cotia (SP)
Telefone: (11) 2898-9590
Instagram: bardoalemaofamiliasteiner

Seu João Botequim
Rodovia Raposo Tavares, s/n – km 22
The Square Open Mall  – Granja Viana – Cotia (SP)
Telefone: (11) 2898-9721
Facebook: seujoaobotequimoficial

Doceria Fantasias
Endereço: Av. Prof. Manoel José Pedroso, 79 
Parque Bahia – Cotia (SP)
Telefone: (11) 4703-2324
www.doceriafantasias.com.br

Atobá Pizza & Bar
Endereço: Rodovia Raposo Tavares, km 39
Caucaia do Alto – Cotia (SP)
Telefone: 4148-2000
www.atobapizzaria.com.br

Empório Mercadão
Endereço: Rua São Fernando, 751 – loja 22 – Barueri (SP)
Telefone: (11) 4201-6469
Facebook/ Instagram: Emporiomercadao

Armazém da Granja
Endereço: Rua Edeia, 31 – Vila Diva
Granja Viana – Carapicuíba (SP)
Telefone: (11) 4169-7206
Facebook e Instagram: Armazém da Granja



Novo endereço da Gran Clinic
Av. São Camilo, 899 - 1o. andar 
Tels.:  4612-6283 / 4777-0984
www.granclinic.com.br
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66OFTALMOLOGIA

PEDIATRIA

HOMEOPATIA PEDIÁTRICA

CIRURGIA PLÁSTICA

CIRURGIA VASCULAR

GASTROENTEROLOGIA

PROCTOLOGIA

GINECOLOGIA & OBSTETRÍCIA

CIRURGIA E CLÍNICA GERAL

CARDIOLOGIA

ORTOPEDIA

ENDOCRINOLOGIA

OTORRINOLARINGOLOGIA

PSIQUIATRIA

ODONTOLOGIA

GUIA

Rua Adib Auada, 35 – Bloco A – Cj 103 – Granja Vianna – Cotia – SP
* Estacionamento com manobrista gratuito - entrada pela Rua Monet

www.clinicagranprime.com.br | contato@clinicagp.com.br

11 4621-8032 11 94780 3558 (Whatsapp)

Soluções em Medicina 
Esportiva Customizada
•  EMAGRECIMENTO

•  PERFORMANCE (ALTO RENDIMENTO)
•  FORTALECIMENTO E HIPERTROFIA MUSCULAR

•  TRATAMENTO CIRÚRGICO DE COLUNA E CRÂNIO

•  MÉTODOS MINIMAMENTE INVASIVOS

•  LASER

•  RADIOFREQUÊNCIA

•  ENDOSCOPIA

Neurocirurgia

Exame de
Bioimpedância        
MÉTODO QUE AVALIA, COM ALTA 
PRECISÃO, A COMPOSIÇÃO CORPORAL 
DE ADULTOS E CRIANÇAS

Psicologia
Fisioterapia

Dermatologia Estética
Endocrinologia Esportiva

Novas Especialidades

MÉDICO RESPONSÁVEL (RT) 
DR. NATALINO T. ANJULA | CRM 82.500 – SP

EQUIPE PRÓPRIA

Inbody 270

clínicas e consultórios

João Paulo Lian Branco Martins
CREMESP 51925
Psiquiatria, Psicanálise 

Fábio R. Picchi Martins
CREMESP 41644
Pediatria, Neonatologia, 
Puericultura, Doenças 
Respiratórias na Infância

Renata de Godoi Caverzan
CRP 06/57854-6
Psicologia

Ohalis Fernandez
CREMESP 109754
Dermatologia Clínica e Cirúrgica,
Laser e Medicina Estética

Fernanda Erci S. Bauer
CREMESP 97620
Ginecologia e Obstetrícia

José Antônio Lera 
CREFITO 3 33224-F
Fisioterapia e 
Reabilitação Esportiva

André Minchillo
CREMESP 51660
Cirurgia Geral e
Esclerose de Varizes

Fones:
4702-6652 / 4702-6781
4702-0626 / 4777-9333

www.doutoresdagranja.com.br

Av. São Camilo, 980
Granja Viana - Cotia

Centro Comercial Granjardim

Sandra Elisa Gonçalves
CREMESP 117.515

Nutrologia, Fitoterapia e 
Nutrição Clínica

Claudio Lepéra
CREMESP 70055 

Ortopedia, Traumatologia e 
Medicina Esportiva

André Luiz Dabarian
CREMESP 104787

Cardiologia, Clínica Médica

Claudia Zanetti Moura
CREMESP 80175

Neurologia Clínica

Guadalupe Pippa
CREMESP 51577

Reumatologia

Luciana Giusti
CREMESP 83056

Infectologia

Eduardo Remaile da Silveira Pinto
CREMESP 86846

Urologia



odontologia

Rua São João, 450 C - G.Vianna – Tel. 4612-0514

Dr. André Siciliano CRO-SP 57.804 
Clínica geral • Periodontia • Implantes

Dra. Graziela Siciliano CRO-SP 44.865
Clínica geral • Odontopediatria • Especialista em Ortodontia



GUIA

psicologia

Adultos e crianças • Convênios e particulares
Há mais de 12 anos em Cotia • Equipe formada por 16 profi ssionais

Rua Ametista, 18 - 4614-2324 - www.danidentista.com.br
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 2771-3029

R. Gal. Fernando V.C. Albuquerque, 80 Cj 401A
Granja Vianna - CEP 06711-020 - Cotia/SP

Unidade Prime

Dra. Karina Reina Vianna

 
CROSP 58022

www.viannaodonto.com.br - Professora de implante, 
prótese, e reabilitação oral

- Diretora da associação 
brasileira de analgesia e sedação.

- Trate seus dentes 
sem medo e sem dor.

- Aplicação de botox e 
Preenchimento facial.

CASTELO BRANCO
ODONTOLOGIA ESPECIALIZADA

Implante • ortodontia • lentes de porcelana • prótese 

• cirurgia buco maxilo facial • clínica geral • cirurgia ortognática 

• endodontia • periodontia

Dra. Vanessa Castelo Branco - crosp 66061
Especialista/Mestre em cirurgia FOUSP 

Dr. Antonio Castelo Branco - crosp 5365
Especialista/Mestre/Doutor

Prof. de Traumatologia FOUSP 

R. José Felix de Oliveira, 359 s/101 - Vila Fenix - Tel.: 4702-3837  
 www.castelobrancoodontologia.com.br 
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Consultas e Exames Oftalmológicos
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DRA. ANDREA SANTUCCI CESAR - CRM: 101369

DR. CARMO MANDIA JUNIOR - CRM: 19215

DR. FRANCISCO SEIXAS SOARES - CRM: 87358

DR. RAFAEL DE ALMEIDA GERADE  - CRM: 115576

DRA. RENATA DE SA DEL FIOL MORETTI  - CRM: 84932

Atendimento:

De 2ª a 6ª das 08:00 às 20:00 horas  - Sábados das 09:00 às 13:00 horas

Av. São Camilo, 899 - 1o. andar - Tels.:  4612-6283 / 4777-0984 - www.granclinic.com.br

Biometria 
Ceratoscopia computadorizada
Gonioscopia
Mapeamento de retina
Microscopia especular
Paquimetria ultra-sônica
Teste de cores
Teste ortóptico
Tonometria
Topografia córnea

conj. 412B  (em frente ao Shopping Granja Viana) • Tel.: 99611.9880

Roseli Di Mauro
Psicóloga CRP 06/31865-8 

30 anos de
experiência Pós-graduada e especialista em Terapia Familiar e de Casal

Adultos e Crianças

The Square Open Mall • Bl. A • Sl. 206 • Rod. Raposo Tavares, Km 22 • Cotia
Alameda Grajaú, 614 • conj 602 • Alphaville • Barueri

Tels.: 9 8506-3755 • frida_leao@hotmail.com

Psicóloga • Psicanalista • Psicopedagoga
Frida Leão

Atendimento de crianças, adolescentes e adultos. CRP 06/123265

psicanálise

ortomolecular

Central de marcações - fones: 5531-0661 e 5542-2869 •  albertochafic@yahoo.com.br
Rua Belo Horizonte, 52 – Pq. São George – km 25 da Raposo Tavares

Dr. Alberto Chafic Eid
Medicina ortomolecular, obesidade, medicina bioquímica e ortossistêmica, nutrologia, 

cardiologia, tratamento anti stress e fadiga crônica, rejuvenescimento e modulação hormonal.

oftalmologia

ginecologia

Dra. Leticia Taufer
GINECOLOGIA & OBSTETRÍCIA

Reprodução Humana

Rua José Félix de Oliveira, 834 
Lj. 5 - Granja Viana - Cotia

Fone 4702.4420

Carla Soares Polo
Psicóloga Clínica e Terapeuta Cognitivo Comportamental
Ansiedade, depressão, pânico, fobias, humor, insegurança, baixa auto estima, 
estresse, perdas, luto, obsessões e compulsões, distúrbios alimentares e dificuldades 
nos relacionamentos pessoal, profissional, social, afetivo ou familiar.

CRP: 06/102999

Rua Basiléia, 91, Cj: 315 - Viana Espaços Modulares - Granja Viana - Cotia - SP.
     (11) 997479323          carlasoarespolo@gmail.com

Atendimentos: crianças, 
adolescentes, adultos, 

famílias e casais.

Orientação profissional 
e vocacional 

e Coach Cognitivo



GUIA

dermatologia

Fga. Monique Teixeira Ferro
Fga. Cassia A. C. Valeriano

The Square Open Mall - sl. 415 - Bloco C
Rod. Raposo Tavares, Km 22 / fonoclinicagv@gmail.com

Especialistas em Neuroeducação e em Disturbios de Aprendizagem 
e Dislexia • Avaliação e Terapia do Processamento Auditivo em Cabine

Tel: 11 2898-9694

fonoaudiologia

geriatria

fisioterapia / pilates

Fone: 4702.4838   www.espacointegracao.com.br
14 anos na Granja Viana!

Psicoterapia • Medicina Integrativa • Meditação • Rebirthing
                     Terapia do Ser • Terapia da Mulher • Arteterapia

                          Fonoaudiologia • Osteopatia • Massagens • Watsu

terapias complementares



farmácia / produtos naturais

estética

casa e construção

podologia

 Alopatia • Homeopatia • Fitoterapia • Nutrientes • Florais

e-mail: contato@farmaciaharmonia.com.br
Tel.: 4616.1615 - Fax.: 4703.0047 - Av. Prof. Manuel José Pedroso, 858 - Cotia

Dra. Janete Ando       e       Dra. Elaine Lemos
Trabalhamos com as principais novidades do mercado farmacêutico.

Não perca tempo indo até São Paulo, consulte-nos!  Entrega em domicílio



gastronomia

Aceitamos todos os cartões

Você merece o melhor!
Tel.: (11) 4612-3661

GUIA

serviços

contabilidadeimóveis



Venha nos visitar e surpreenda-se!
• Atendimento e proposta pedagógica diferenciada 
• Sistema de ensino Jean Piaget
• Alimentação saudável e balanceada, sem lactose            
e sem proteínas do leite
• Ambientes planejados e seguros
• • Profissionais qualificados e preparados
• Horário de funcionamento 6 às 19 hs.
• Atendimento em janeiro e julho sem custo adicional
• Aulas de Inglês com música
Aconchegante e seguro como colo de mãe.

educação

O que seus filhos
aprendem aqui,
eles levam para
toda a vida.

Maple Bear Granja Viana
A única escola da região com 
imersão total em inglês na 
Educação Infantil e 
Ensino Fundamental.

Rua José Félix de Oliveira, 1776
(11) 4702-7295
granjaviana@maplebear.com.br
    /MapleBearGranjaViana

Matrículas abertas 
Meio Período e Integral.



GUIA

cursos

Referência na educação.
Referência para a vida.

www.colegiosamarah.com.br 
www.facebook.com/colegiosamarah

 Infantil • Fundamental 
Médio

Unidade Granja Viana

      4616.0888
Estrada Danúbio, 84
Cotia • Acesso pelo km 28,5 
Raposo Tavares
Próximo ao templo Zu Lai

Unidade Butantã

      3782.8688
Rua Jacinto Gonçalves, 206 
São Paulo • Acesso pelo km 
18,5 • Raposo Tavares



CLASSIFICADOS

Aulas de Francês - Prof. Pedagoga
Sandra Catrouxo
Particulares, grupos.

fone: 4614.8006/4551.0610       9.9631-8442

Francês - aulas de conversação
Todos os níveis - tradutora juramentada
Tel. 4617-3638

cursos

Aulas particulares e em empresas.
CURSO ACELERADO EM 1 ANO
Fone: (11) 4612-2628 - 99289-7392

Alcira - alciraverni@icloud.com

ESPANHOL

Aulas de Inglês 
básico e intermediário

shirleyenglishclass@gmail.com
cel.: 9 9255-7105

MONICA HOPFGARTNER

ADVOGADA E CONSULTORA JURÍDICA
Trabalhista, Cível e Família

Coach Familiar

Rod. Raposo Tavares, km 22,140, 
Open Mall - The Square, Sala 209, bloco E, 

Granja Vianna, Cotia, SP, 
CEP 06709-015 – Brasil. 

Fone (11) 99712-0101 e 2898-9884
e-mail: monicagartner@hotmail.com.br

www.monicahopfgartner.com.br

serviços

oportunidades

Computadores
Compra venda e conserto

Erro no Windows, Rede, Notebook, Desktop, 
Instalação softwares, Remoção de vírus, Proteção, 

Wifi, Internet, Roteador, Monitor, Telefonia, 
Recupero dados do seu HD
98703-5261 - Marcos 

Órgãos eletrônicos e teclados 
Conserto compra e venda. Especialista todas as 

marcas e modelos. Marcos - 98703-5261

THE SQUARE
Raposo Tavares, km. 22, Sala 111 - Bloco C  

06709-015 - Cotia SP

Tel.: 2898-9630

Família e Sucessões

 advocacia@patriciamartins.com.br
www.patriciamartins.com.br 

VENDO / TROCO / ALUGO
Casa reformada, 236m² 

ac. 3 suítes, sala 3 ambientes, 
 sala de TV, 4 vagas. Armários 
e pisos novos + lazer de clube.

Cond. Villa Nova, atrás do 
Shop. Granja Viana

Tel.: (11) 96444-2777

R$ 1.100.000,00

VENDO TERRENO

CONDOMÍNIO TERRAS DO MADEIRA 
LOCALIZAÇÃO C/ VISTA - PARTE ALTA. 

488 M2

R$ 250 MIL
TRATAR C/ PROPRIETÁRIO: 

11.9 7514.4750.

matemática • física • química
professor christian      Contato:  97548-3040

Matemática, Física e Química
Engº Fábio – Poli USP

99969-9909

Paulo César
4374-1787
4374-1804

98223-0245 (tim)
email: madebrasilinformatica@gmail.com

- Montagem, Manutenção, Instalação e Con�gura-
ção de Computadores e Notebooks
- Backup e Recuperação de Dados
- Venda de Peças e Acessórios em Geral
- Upgrade

Rua Rui Barbosa, 1972 - Centro
Carapicuíba/SP

• Montagem, Manutenção, 
Instalação e Configuração de 
Computadores e Notebooks

• Backup e Recuperação de Dados
• Venda de Peças e 

Acessórios em Geral
• Upgrade

Rua Rui Barbosa, 1972 • Centro
Carapicuíba • SP

Paulo César
4374-1787• 4374-1804

98223-0245 (Tim)
e-mail: madebrasilinformatica@gmail.com

INGLÊS
Aulas particulares para todos os níveis.

Método interativo com recursos tecnológicos
Conversação, Tradução / Versão e

Preparação para exames
Annette McCulloch • 99401-6651

aculloch@gmail.com

doações: Falar com Roberta - 11 97595.2008

Buddy - 3 anos, mestiço labrador, 
porte grande, super dócil. 

Chu – porte grande, mestiço 
de pastor, dócil. 
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a revista não acaba aqui

sobre o mês 
passado
Mais um dia difícil 
na vida dos 
inimigos. Valeu, 
Revista Circuito.
Madeleine Lacsko em 
suas redes sociais sobre 
a entrevista na Revista 
Circuito, que rendeu 
1509 curtidas, 20 
compartilhamentos e 87 
comentários.

Adorei a entrevista. 
Falando abertamente 
sobre vários 
assuntos. 
Fernando Maffia

Que história de vida 
surpreendente. Só 
demonstra 
realmente a mulher 
guerreira e que 
sempre acreditou 
na força do 
trabalho. Parabéns 
pelo exemplo de 
superação e 
também pela 
excelência no 
jornalismo ímpar.
Dany Lima

Bom saber dos 
seus princípios, 
vida e ligação 
espiritual.
Sonia Schaf

Madeleine 
Lacsko

Infiltrada no 
jornalismo político

Lençóis 
Maranhenses
A incrível beleza do oásis 
nordestino 

seLo 
Cidadão
Mulheres querem 
e podem somar

Moda
Dicas para 
presentear sua mãe

01_capa_final_209_ok.indd   2 4/26/17   4:16 PM

O rock é a lei
revistacircuito.com/?p=23383

Fora do seu ambiente de trabalho, para ele, a lei é o 
rock and roll, e não curtir boa música é quase um 
crime. Falamos de Fábio Pescarmona, delegado do 
2º Departamento de Polícia da Granja Viana, em 
Cotia, que nas horas vagas é o vocalista e guitarrista 
da banda Dr Neurônio.
Com um timbre de voz muito semelhante ao do cantor 
Nasi, do grupo musical Ira!, um dos ícones do rock 
nacional, Fábio é apaixonado pelo gênero musical.
Quem quiser curtir o som de Fábio Pescarmona 
com a banda Dr Neurônio pode conferir a 
apresentação no próximo dia 17 de junho, a partir 
das 19 horas, na Festa Junina da Paróquia Santo 
Antônio, na Granja Viana – Cotia.

#VocêNaCircuito e na Globo
revistacircuito.com/?p=22999

A vendedora ambulante de doces Maria das Graças Zanatta, 60, 
mais conhecida como Dona Rosinha, foi tema de uma das 
matérias do SPTV 1ª Edição, da Rede Globo, no Dia do Trabalho.
Dona Rosinha, que já foi destaque no #VocêNaCircuito, na fan 
page da REVISTA CIRCUITO, é famosa no bairro de Caucaia do 
Alto, em Cotia, e com sua bicicleta cor-de-rosa vende pães de 
mel, cocadas, brigadeiros, beijinhos, bolos, trufas, palha italiana e 
doces mineiros.
Maria das Graças, que nasceu em Cruz das Posses, atualmente 
aposta nas suas próprias receitas para aumentar sua margem 
de lucro e comprar a casa própria.

Exemplos de vitalidade
revistacircuito.com/?p=23029

Durante o torneio Troféu Itanhaém de Vôlei Sênior, na Baixada Santista, as 
equipes masculina e feminina de vôlei adaptado para a terceira idade de Cotia, 
composta de atletas com mais de 60 anos, ficaram em segundo e garantiram 
a medalha de prata.
A competição foi disputada entre Cotia, Ibiúna, Mairinque, Vargem Grande 
Paulista e dois times de Itanhaém, Conviver e Gaivotas. O primeiro lugar no 
masculino e feminino ficou para a equipe Gaivotas e o terceiro para a Conviver.
“Esse torneio mostrou o quanto estamos preparados para os Jogos Regionais 
do Idoso, em agosto”, diz a técnica de Cotia, Magali Ruivo. 

Local animal
revistacircuito.com/?p=23116

O Centro de Triagem de Animais Silvestres (Cetas), de Barueri, passa a ter um 
visual novo. Isso porque membros do serviço de Liberdade Assistida 
(coordenado pela Creas – Centro de Referência Especializado e Assistência 
Social, da Secretaria de Promoção Social) executam “pintura em grafite”, o que 
consiste em desenhos estilizados e coloridos de animais no muro do espaço.
O Cetas de Barueri está localizado na Estrada Doutor Cícero Borges de Moraes, 
3211, Bairro dos Altos. Funciona das 9 às 11 horas e das 14 às 16 horas, de 
segunda a sexta-feira. Mais informações: 4689-0314.

Mais de
5.000

Este é o número de pessoas que nos 
seguem em nosso Instagram. Tudo bem que 
este número está bem longe de nossos 874 
mil curtidores do Facebook, mas 
chegaremos lá também.

Sigam-nos  
os bons
instagram.com/revistacircuito
revistacircuito.com.br

No Insta você 
encontra 
dezenas de 
eventos na tag 
#agendacircuito
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AN-1 
185 x121mm 

Madeira em Porcelanato.
Natureza e Design em Casa.

a partir de

R$ 54,90*

Acesse portobello.digital/madeiras
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GRANJA VIANNA  (11) 4613-4666
Rod. Raposo Tavares, s/n, km 22,5, Mznino Interligação 840-10 • Lageadinho
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culturainglesasp.com.br

Matricule-se já

INTENSIVO
DE FÉRIAS:
1 SEMESTRE
EM 1 MÊS. 

Cultura Inglesa Granja Viana
Rua José Felix de Oliveira, 189
Tel. (11) 4702-5408


